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https://tvppt.btsau.edu.ua/sites/default/files/visnyky/pererobka/kryzhak_1_2022.pdf


кредит); 

 

Приватне 

підприємство 

«Фірма «Зерно», 

довідка, тема 

«Обладнання 

харчових 

виробництв», 04 

квітня 2022 р. (3 

кредити); 

 

Білоцерківський 

національний 

аграрний 

університет, 

свідоцтво СПК 

00493712/000115-

22, тема 

«Обладнання 

харчових 

виробництв» для 

здобувачів закладів 

вищої освіти», 04 

березня 2022 р. (3 

кредити); 

 

Національний 

університет 

харчових 

технологій, 

сертифікат № 

375/34д, тема: 

«Безпечність 

харчових продуктів 

– законодавчі 

вимоги та системи 

НАССР», 31 січня 

2022 р. (1 кредит);  

 

Collegium Civitas 

(Poland), certificate 

№ 61/2021, тема: 

«Іnternationalization 

Серія: Технічні науки. 2022. № 2(307). С. 182-187. URL : 

http://journals.khnu.km.ua/vestnik/?cat=65 (фахове видання) 

9. Крижак Л.М. Ультразвукові технології у харчовій 

промисловості. Науковий вісник Таврійського державного 

агротехнологічного університету. 2022. Вип. 12. Том 1. С. 

200-215. URL : https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27884.pdf 

(фахове видання) 

10. Kryzhak L., Petliuk L. New probiotic culture strains in the 

production of fermented dairy products. Науковий вісник 

Таврійського державного агротехнологічного 

університету. 2022. Вип. 12. Том 2. № 1(305). С. 301-310. 

URL : https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27887.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок – 5 с.) 

11. Крижак Л.М. Роль інновацій та інноваційного процесу 

в розвитку харчової промисловості України. Науковий 

вісник Таврійського державного агротехнологічного 

університету. 2021. Вип. 11. Том 2. С. 304-314. URL : 

http://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/20 (фахове 

видання) 

 

П.п. 4. 1. Крижак Л.М. Сучасні дослідження харчової 

науки : робоча програма, ОС «магістр», галузь знань 18 

«Виробництво та технології», спеціальність 181 «Харчові 

технології», освітня програма «Ресторанні технології». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 24 с. 

2. Крижак Л.М. Сучасні дослідження харчової науки : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«магістр», галузь знань 18 «Виробництво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня програма 

«Ресторанні технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 

20223. 23 с. 

3. Семко Т.В., Фіалковська Л.В., Крижак Л.М., Іваніщева 

О.А. Кваліфікаційна робота : методичні рекомендації до 

виконання, ОС «магістр», галузь знань 18 «Виробництво 

та технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Ресторанні технології». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 57 с. (особистий внесок – 10 с.) 

4. Семко Т.В., Фіалковська Л.В., Крижак Л.М., Іваніщева 

О.А. Виробнича (переддипломна) практика : робоча 

програма, ОС «магістр», галузь знань 18 «Виробництво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Ресторанні технології». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 30 с. (особистий внесок – 7,5 с.) 

5. Крижак Л.М. Обладнання харчових виробництв : 

http://journals.khnu.km.ua/vestnik/?cat=65
https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27884.pdf
https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27887.pdf
http://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/20


of Higher Education. 

Organization of the 

educational process 

and innovative 

teaching methods in 

higher education 

institutions Poland», 

24 грудня 2021 р. (6 

кредитів); 

 

Reikarz Hotel 

School, сертифікат 

TQOJAG-CE000113, 

тема: «Level UP 

разом з Reikartz», 31 

жовтня 2021 р. (1 

кредит); 

 

ГО «Business People 

Club», сертифікат, 

тренніг 

«Ефективний 

керівник – 

ефективний 

заклад», 22 вересня 

2021 р. (6 год) 

робоча програма, ОС «бакалавр», галузь знань 18 

«Виробництво та технології», спеціальність 181 «Харчові 

технології», освітня програма «Харчові технології». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 25 с.  

6. Крижак Л.М. Обладнання харчових виробництв : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня програма 

«Харчові технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 

31 с.  

 

П.п. 8. Науково-дослідна робота на тему: «Удосконалення 

технологічного процесу виготовлення сирокопчених 

ковбас на етапі ферментації» (І кв. 2023 – ІV кв. 2025 р.) 

(державний реєстраційний номер0123U100150 (науковий 

керівник) 

 

П.п. 12. 1. Фіалковська Л.В., Крижак Л.М. Удосконалення 

технологій турецьких солодощів з використанням 

регіональної сировини. Modern engineering and innovative 

technologies. Heutiges Ingenieurwesen und innovative 

Technologien. 2023. Issue №26. Part 1. Рр. 56-59. URL: 

https://www.moderntechno.de/index.php/meit/issue/view/meit

26-01/meit26-01 (закордонне видання) (особистий внесок – 

2 с.) 

2. Крижак Л.М. Процеси системи управління якістю 

виробничих процесів у готельно-ресторанному 

господарстві. Ресторанний сервіс та регіональна кухня 

Поділля: збірник матер. VII міжвуз. наук.-практ. конф. (м. 

Хмельницький, 12 квітня 2023 р.). Хмельницький: ВСП 

ХТЕФК ДТЕУ. С. 89-90. 

3. Крижак Л.М. Нанотехнологія – наука, інновації і 

можливості. Вода в харчовій промисловості: збірник 

матер. тез доповідей ХІІІ Всеукраїнської науково-практ. 

конф. Одеса: ОНТУ 17-18 листопада 2022 р., С. 34-36. 

4. Крижак Л.М., Калініна Г.П. Натуральні збагачувачі як 

альтернатива синтетичним харчовим барвникам. 

Оздоровчі харчові продукти та дієтичні добавки: 

технології, якість та безпека: зб. матер. міжнародної 

науково-практичної конференції (м. Київ. 16 листопада 

2022 р.). Київ : НУХТ, 2022. С. 31-32. (особистий внесок – 

1 с.) 

5. Крижак Л.М., Фіалковська Л. В. Переробка відходів 

олійножирової промисловості. Modern engineering and 

https://www.moderntechno.de/index.php/meit/issue/view/meit26-01/meit26-01
https://www.moderntechno.de/index.php/meit/issue/view/meit26-01/meit26-01


innovative technologies. Heutiges Ingenieurwesen und 

innovative Technologien. 2022. Issue №19. Part 1. Рр. 75-79. 

URL : 

https://www.moderntechno.de/index.php/meit/issue/view/meit

19-01/meit19-01 (закордонне видання) (особистий внесок – 

3 с.) 

6. Крижак Л.М., Пахомська О.В. Інновації, як сучасний 

тренд розвитку ресторанного бізнесу. Scientific Letters of 

Academic Society of Michal Baludansky. Vol. 10 (1). 2022. 

Рр. 100-103. (закордонне видання) (особистий внесок – 2 

с.) 

7. Крижак Л.М. Сучасний асортимент фруктових соків 

України. Соціально-політичні, економічні та гуманітарні 

виміри європейської інтеграції України: зб. наук. пр. Х 

Міжнар. наук.-практ. конф. (м. Вінниця, 06-07 жовтня 

2022 р.). Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. Ч. 3. С. 165-173. 

8. Kryzhak L., Petliuk L. The use of bifidobacteria in the 

production of smoked sausages. International Forum: 

Problems and Scientific Solutions: Scientific and Practical 

Conference. (February 6-8, 2022). Melbourne, Australia: 

CSIRO Publishing House, 2022. С. 458-460. (закордонне 

видання) (особистий внесок – 2 с.) 

9. Крижак Л.М. Проблеми ідентифікації та виявлення 

фальсифікації молочних продуктів. Актуальні проблеми 

теорії і практики експертизи товарів : зб. матеріалів IХ 

Міжнар. наук.-практ. Інтернет-конф. (м. Полтава, 25 

березня 2022 р.). Полтава : ПУЕТ, 2022. С. 52 -56. 

10. Крижак Л.М. Міжнародний ринок інжинірингових 

послуг. Сучасні тренди поведінки споживачів товарів і 

послуг: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. наук.-практ. конф. 

(м. Рівне, 25-26 лютого 2022 р.). Рівне, 2022. С. 73-74. 

11. Крижак Л., Петлюк Л. Метабіотики – новий підхід у 

створені молочних продуктів нового покоління. 

Перспективи розвитку виробництва і переробки продукції 

тваринництва в різних агрокліматичних зонах України та 

світу: зб. матеріалів І-ї Міжнар. наук.-практ. конф. (м. 

Херсон, 08 квітня 2022 р.). Херсон, 2022. С. 55-56. 

(особистий внесок – 1 с.) 

12. Крижак Л.М. Нові підходи у виготовленні молочних 

продуктів нового покоління. Сучасні тенденції розвитку 

індустрії гостинності: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Львів, 06 жовтня 2022 р.). Львів, 2022. С. 

80-82. 

13. Крижак Л.М. Роль інновацій та інноваційного процесу 

https://www.moderntechno.de/index.php/meit/issue/view/meit19-01/meit19-01
https://www.moderntechno.de/index.php/meit/issue/view/meit19-01/meit19-01


в розвитку харчової промисловості України. Технічне 

забезпечення інноваційних технологій в 

агропромисловому комплексі: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. 

наук.-практ. Інтернет-конференції (м. Мелітополь, 26 

листопада 2021 р.). Мелітополь : ТДАТУ, 2021. С. 32-34. 

14. Крижак Л.М. Заквашувальна композиція при створені 

харчових продуктів оздоровчого призначення. Theory and 

practice of modern science: collection of scientific papers 

«SCIENTIA» with Proceedings of the II International 

Scientific and Theoretical Conference (Vol. 1), November 12, 

2021. Kraków, Republic of Poland: European Scientific 

Platform. С. 60-62. (закордонне видання) 

 

П.п. 19. 1. Член ГО «Українське товариство товарознавців 

і технологів» (довідка № 2 від 11.02.2022 р.) 

2. Учасник ГО «Вінницька асоціація гостинності 

«ХлібСіль» (сертифікат від 20.06.2023) 

Мазуркевич 

Ірина 

Олександрівна 

Доцент Український 

транспортний 

університет 

(2000р., 

спеціальність - 

«Економіка 

підприємства», 

кваліфікація - 

магістр з 

економіки 

підприємства); 

Вінницький 

торговельно-

економічний 

інститут КНТЕУ 

(2021р., 

спеціальність - 

«Готельно-

ресторанна 

справа», 

кваліфікація - 

ступінь вищої 

освіти магістр 

спеціальність 

«Готельно-

ресторанна 

справа» освітня 

Кандидат 

економічних наук, 

cпеціальність - 

08.00.04 - 

економіка та 

управління 

підприємствами 

(за видами 

економічної 

діяльності), тема 

дисертації: 

Управління 

відтворенням 

основних засобів 

на підприємствах 

вантажного 

автомобільного 

транспорту, 

диплом ДК 065848 

від 26 січня 2011 

р. (Національний 

авіаційний 

університет 

МОНМС України) 

 

 ГО «Profi Club», 

сертифікат № 

06127, онлайн-

зустріч 

«Інклюзивність та 

безбарєрність у 

ресторанно-

готельному бізнесі», 

15.09.2023 р. (2 

год); 

 

Онлайн платформа  

ДТЕУ, сертифікат 

№ 26/4, Освітній 

модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити) ; 

 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

П.п. 1. 1. Мазуркевич І.О. Дослідження методичних 

підходів оцінки інвестиційної привабливості підприємств 

агропромислового комплексу. Економіка та суспільство. 

Вип. 53. 2023. URL : 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vie

w/2703/2617 (фахове видання) 

2. Мазуркевич І.О. Особливості розробки фірмового 

стилю закладів ресторанного господарства. Інновації та 

технології в сфері по слуг і харчування. 2023. № 3 (9).  С. 

33–27. (фахове видання) 

3. Рябенька М.О., Мазуркевич І.О. Управління 

лояльністю споживачів у сфері ресторанного бізнесу. 

Наука і техніка сьогодні. № 12(26). 2023. С. 305-314. 

(фахове видання) (особистий внесок – 5 с.) 

4. Brykova T., Postova V., Mazurkevych I., Kiziun A., 

Semko T. Social and Economic Potential of the EU 

Countries’ Tourism and Hospitality Industry. Sport and 

Tourism Central European Journal. № 6(2). Рр. 133–151. 

(Scopus) (особистий внесок – 3 с.) 

5. Postova V., Riabenka M., Mazurkevych I., Onyshchuk N., 

Vivsiuk I. Application of Innovative Methods of Managing 

the Labor Potential in the Hotel and Restaurant Business 

Establishments. International Journal of Professional 

Business Review: Int. J. Prof. Bus. Rev. 2023. Vol. 11(3), 

e0810. URL: https://doi.org/10.55908/sdgs.v11i3.810 

(Scopus) (особистий  внесок – 3 с.) 

6. Pecheniuk A., Mushenyk I., Korzh N., Mazurkevych I., 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2703/2617
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2703/2617
https://doi.org/10.55908/sdgs.v11i3.810


програма 

«Готельно-

ресторанна 

справа»); 

Сertyfikat języka 

polskiego (poziom 

B2) (KW-

001/10521) od 

20.05.2021) 

(Fundacja Instytut 

Międzynarodowej 

Współpracy 

Akademickiej I 

Naukowej). 

(2021р.); 

Вінницький 

торговельно-

екоонмічний 

інститут ДТЕУ 

(2023 р., освітня 

програма 

Германські мови 

та літератури 

(переклад 

включно), перша – 

англійська, 

кваліфікація: 

ступінь вищої 

освіти магістр  

галузь знань 03 

Гуманірні науки 

спеціальність 035 

Філологія 

спеціалізація 

035.041  

Германські мови 

та літератури 

(переклад 

включно), перша – 

англійська 

 

сертифікат 

№GDTfE-07-Б-

06987, курс 

«Цифрові 

інструменти Google 

для освіти». Базовий 

рівень, 12 лютого 

2023 р. (1 кредит); 

 

Онлайн платформа 

«Prometheus», 

сертифікат, курс 

«Академічна 

доброчесність: 

онлайн курс для 

викладачів», 12 

листопада 2022 р. (1 

кредит); 

 

The Jan 

Kochanowski 

Universit, certificate 

of Participing in the 

International 

Scientific Conference 

«Digitalization of the 

economy as a factor 

in the sustainable 

development of the 

state» (September 23-

24, 2022. Kielce, 

Poland) 24 вересня 

2022 р. (0,6 

кредита); 

 

Готельно-

ресторанний 

комплекс «Drive 

Club», довідка № 

15, тема: 

«Управління бізнес-

процесами в 

готельно-

ресторанному 

Oliinuk N. Foreign direct investment as an indicator of 

environmental policy. Grassroots Journal of Natural 

Resources. Vol. 5 (3). 2022. Рp. 49-62. URL: 

https://doi.org/10.33002/nr2581.6853.050304 (Web of 

Science, EZB, IC, EuroPub, CABI, MIAR) (закордонне 

видання) (особистий внесок – 3 с.) 

7. Мазуркевич І.О. Дослідження методичних підходів 

щодо оцінки ефективності франчайзингових 

інвестиційних проектів в сфері ресторанного бізнесу. 

Інновації та технології в сфері послуг і харчування. 2022. 

Вип. №1 (5). URL 

https://journals.chdtu.ck.ua/index.php/itsf/article/view/39/37 

(фахове видання) 

8. Мазуркевич І.О. Теоретико-методологічні аспекти 

управління бізнес-процесами на підприємствах індустрії 

гостинності. Наукові інновації та передові технології. 

Серія: Економіка. 2022. Вип. №11 (13). 2022. С. 183-192. 

URL: 

http://perspectives.pp.ua/index.php/nauka/article/view/2816/2
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B2) (KW-19/02) od 

20.04.2018) 

(Fundacja Instytut 

Międzynarodowej 

Współpracy 

Akademickiej I 

Naukowej). 

(2018р.); 

Вінницький 

торговельно-

економічний 

інститут КНТЕУ 

(2020р., 

спеціальність - 

«Туризм», 

кваліфікація - 

ступінь вищої 

освіти магістр 

спеціальність 

«Туризм» освітня 

програма 

«Міжнародний 

туристичний 

бізнес») 

історичних наук, 

cпеціальність - 

07.00.02 - 

Всесвітня історія, 

тема дисертації: 

Інтеграція Польщі 

до НАТО та ЄС: 

особливості, 

основні етапи і 

наслідки (кін. 80-х 

рр. ХХ ст. - 2005 

р.), диплом ДК № 

053831 від 27 

травня 2009 р. 

(Чернівецький 

національний 

університет імені 

Юрія Федьковича 

МОН України), 

доцент кафедри 

філософських та 

соціальних наук, 

атестат 12 ДЦ № 

041357 від 26 

лютого 2015 р. 

(атестаційна 

колегія МОН 

України) 

 

Доктор історичних 

наук, 

cпеціальність - 

07.00.06 - 

Історіографія, 

джерелознавство 

та спеціальні 

історичні 

дисципліни, тема 

дисертації: 

Історіографія 

українсько-

польських взаємин 

1990-х – 2014 рр., 

диплом ДД № 

№ 17/4, Освітній 

модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити); 

 

DIRUT за 

підтримки 

Програми Еразмус + 

Європейського 

Союзу, напрям Жан 

Моне, сертифікат, 

онлайн семінар-

тренінг 

«Європейські 

практики 

диверсифікації 

сільського туризму 

та засадах 

збалансованості та 

креативності», 26 

травня 2023 р. (12 

год); 

 

ГО «Прогресильні», 

сертифікат № ПВ-

0548, курс 

підвищення 

кваліфікації 

«Прогресильне 

викладання: 

складові системи 

якості вищої 

освіти», 1 травня 

2023 р. (1 кредит); 

 

Kielecki Park 

Technologiczny, 

сертифікат, курс 

розвитку культурно-пізнавального туризму. Економіка та 

суспільство. 2023. №48. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vie

w/2228 (фахове видання) 

2. Чорна Н.М. Стан та основні тренди розвитку 

туристичної галузі України в умовах сьогоденних 

викликів Індустрія туризму і гостинності в Центральній та 

Східній Європі. 2023. № 8. С. 72-78. 

2. Чорна Н.М. Кластерний підхід до розвитку винного 

туризму: зарубіжний досвід та можливості його 

впровадження в Україні. Економіка та суспільство. 2022. 

Вип. 29. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vie

w /1544 (фахове видання) 

3. Чорна Н.М. Винний туризм в Україні: стан та тенденції 

розвитку. Інфраструктура ринку. 2022. Вип. 67. URL: 

http://www.market-infr.od.ua/uk/67-2022 (фазове видання) 

4. Чорна Н.М. Культурна спадщина України: проблеми 

вивчення, збереження та використання. Наукові записки 

Вінницького державного педагогічного університету імені 

Михайла Коцюбинського. Серія: Історія. Зб. наук. пр. / За 

заг. ред. проф. О.А. Мельничука. 2021. Вип. 36. С. 67-74. 

URL : 

https://vspu.net/nzhist/index.php/nzhist/article/view/715/707 

(фахове видання) 

5. Чорна Н.М. Система управління якістю як інструмент 

удосконалення менеджменту туристичного підприємства. 

Економіка та суспільство. 2021. Вип. 28. URL : 

http://www.economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article

/view/485 (фахове видання) 

6. Чорна Н.М. Система управління якістю на 

туристичному підприємстві: теоретичні аспекти 

впровадження та функціонування. Економіка та 

суспільство. 2021. Вип. 29. URL : 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/issue/view/

29 (фахове видання) 

7. Чорна Н.М. Якість туристичних послуг: особливості 

формування та управління. Інфраструктура ринку. 2021. 

Вип. 58. С. 72-76. URL : http://www.market-

infr.od.ua/journals/2021/58_2021/16.pdf (фахове видання) 

8. Чорна Н.М. Нематеріальна культурна спадщина як 

туристичний ресурс. Інфраструктура ринку. 2021. Вип. 59. 

URL : http://www.market-

infr.od.ua/journals/2021/59_2021/7.pdf (фахове видання) 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2228
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2228
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view%20/1544
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view%20/1544
http://www.market-infr.od.ua/uk/67-2022


004753 від 29 

вересня 2015 р. 

(Інститут 

української 

археографії та 

джерелознавства 

імені М.С. 

Грушевського 

НАН України), 

професор кафедри 

туризму та 

готельно-

ресторанної 

справи, атестат 

АП № 001340 від 

16 грудня 2019 р. 

(вчена рада 

Київського 

національного 

торговельно-

економічного 

університету МОН 

України). 

«Business incubator 

as a tool for small 

business 

development», 09-13 

січня 2023 р. (3,6 

кредити); 

 

Zustricz Foundation, 

Department of 

Polish-Ukrainian 

Studies of 

Jagiellonian 

University in 

Krakow, Сertificate 

№ SZFL-002040, 

«Fundraising and 

organization of 

project activities in 

educational 

establishments: 

european experience 

and has developed 

the educational 

project on the topic 

Formation of Soft 

Skills among Higher 

Education Studentts 

in the Context of 

Distance Learning», 

18 грудня 2022 р. (6 

кредитів); 

 

Онлайн платформа 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

сертифікат 

№GDTfE-05-Б-

01342, курс 

«Цифрові 

інструменти Google 

для освіти. Базовий 

рівень, 11 грудня 

2022 р. (1 кредит); 

9. Чорна Н.М., Мартинова Л.Б. Брендинг як інструмент 

підвищення туристичної привабливості території (на 

матеріалах м. Вінниці). Інфраструктура ринку. 2020. Вип. 

40. C. 115-120. URL : http://www.market-

infr.od.ua/journals/2020/40_2020_ukr/21.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок – 3 с.) 

10. Чорна Н.М. Туристичний ринок України: стан та 

тенденції функціонування крізь призму діяльності 

туристичних підприємств. Науковий вісник 

Мукачівського державного університету. Серія : 

Економіка. 2020. Вип 1(13). C. 73-79. (фахове видання) 

11. Chorna N., Bondarenko V., Martynova L., Sukhorebra T., 

Seheda S. Evaluation system formation of development of 

enterprises innovation potential. Academy of strategic 

management journal. 2019. Vol. 18. Issue 1. URL: 

https://www.abacademies.org/articles/evaluation-system-

formation-of-development-of-enterprises-innovative-

potential-7891.html (особистий внесок – 1,5 с.) (Scopus) 

12. Chorna N., Martynova L., Yurchyk I., Marshuk L., 

Andrusenko N. Entrepreneurship activity in the service sector 

in globalization conditions. Journal of entrepreneurship 

education. 2019. Vol. 22. Issue 3. URL: 

https://www.abacademies.org/articles/Entrepreneurship-

activity-in-the-service-sector-1528-2651-22-3-377.pdf 

(особистий внесок – 2 с.) (Scopus) 

 

П.п. 4. 1. Чорна Н.М. Управління якістю в туризмі : 

робоча програма, ОС «магістр», галузь знань 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 242 «Туризм і рекреація», 

освітня програма «Міжнародний туристичний бізнес». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 22 с.  

2. Чорна Н.М. Управління якістю в туризмі : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «магістр», галузь 

знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 242 

«Туризм», освітня програма «Міжнародний туристичний 

бізнес». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 27 с. 

3. Чорна Н.М., Онищук Н.В. Виробнича (переддипломна) 

практика робоча програма, ОС «магістр», галузь знань 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 242 «Туризм і 

рекреація», освітня програма «Міжнародний туристичний 

бізнес». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 18 с. (особистий 

внесок – 9 с.) 

4. Чорна Н.М., Онищук Н.В. Кваліфікаційна робота : 

методичні рекомендації до виконання, ОС «магістр», 



 

Онлайн платформа 

ВУМ, сертифікат № 

083797, курс 

«Академічна 

доброчесність в 

університеті», 08 

грудня 2022 р. (0,1 

коедита); 

 

Інноваційний 

університет, Офіс 

підтримки вченого, 

сертифікат № 1574, 

курс «Бренд 

науковця у 

цифровому світі», 

05 грудня 2022 р. (1 

кредит); 

 

Uni-Biz Brridze, 

Genezis, сертифікат 

№ 320, проєкт з 

розвитку співпраці 

бізнесу та освіти 

«Uni-Biz Brridze», 

присвячений 

розвитку Soft Skills, 

21листопада 2022 р. 

(0,2 кредити); 

 

The Jan 

Kochanowski 

Universit, certificate 

of Participing in the 

International 

Scientific Conference 

«Digitalization of the 

economy as a factor 

in the sustainable 

development of the 

state» (September 23-

24, 2022. Kielce, 

Poland) 24 вересня 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм і рекреація», освітня програма 

«Міжнародний туристичний бізнес». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 42 с. (особистий внесок – 21 с.) 

5. Чорна Н.М. Культурна спадщина України : робоча 

програма, ОС «бакалавр», галузь знань 06 

«Журналістика», 07 «Управління та адміністрування», 18 

«Виробництво та технології», 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 061 «Журналістика», 073 

«Менеджмент», 075 «Маркетинг», 181 «Харчові 

технології», 241 «Готельно-ресторанна справа», 242 

«Туризм і рекреація», освітня програма «Реклама і зв’язки 

з громадськістю», «Логістика», «Маркетинг», «Харчові 

технології», «Готельно-ресторанна справа», «Туризм і 

рекреація». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 28 с. 

6. Чорна Н.М. Культурна спадщина України : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «бакалавр», 

галузь знань 06 «Журналістика», 07 «Управління та 

адміністрування», 18 «Виробництво та технології», 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 061 

«Журналістика», 073 «Менеджмент», 075 «Маркетинг», 

181 «Харчові технології», 241 «Готельно-ресторанна 

справа», 242 «Туризм і рекреація», освітня програма 

«Реклама і зв’язки з громадськістю», «Логістика», 

«Маркетинг», «Харчові технології», «Готельно-

ресторанна справа», «Туризм і рекреація». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 39 с. 

7. Чорна Н.М., Вівсюк І.О. Безпека життєдіяльності та 

охорона праці в галузі, ОС «бакалавр», галузь знань 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 241 «Готельно-

ресторанна справа», освітня програма «Готельно-

ресторанна справа». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 24 с. 

(особистий внесок –12 с.) 

8. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Event технології у сфері 

гостинності : робоча програма, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ. 2022. 29 с. 

(особистий внесок – 9 с.) 

9. Чорна Н.М., Онищук Н.В. Виробнича (переддипломна) 

практика : робоча програма, ОС «бакалавр», галузь знань 

24 «Сфера обслуговування», спеціальність 242 «Туризм», 

освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 

2022. 22 с. (особистий внесок – 10 с.) 

10. Чорна Н.М., Іваніщева О.А. Кейтеринг : робоча 

програма, ОС «бакалавр», галузь знань 24 «Сфера 



2022 р. (0,6 

кредита); 

 

Reikarz Hotel 

School, сертифікат 

TQOJAG-CE000412, 

тема: «Level UP 

разом з Reikartz», 31 

жовтня 2021 р. (1 

кредит); 

 

Приватне 

підприємство 

«Туристична 

агенція «Катаріна 

тур», довідка № 15, 

тема: «Технологія 

просування та збуту 

туристичного 

продукту», 25 

серпня 2021 р. (3 

кредити); 

 

Онлайн платформа 

«Prometheus», 

сертифікат, курс 

«Академічна 

доброчесність: 

онлайн курс для 

викладачів», 11 

серпня 2021 р. (2 

кредити); 

 

Національний 

університет водного 

господарства та 

природокористуван

ня, довідка № 46, 

тема: «Методика 

викладання 

навчальних 

дисциплін (по 

кафедрі туризму та 

готельно-

обслуговування», спеціальність 241 «Готельно-ресторанна 

справа», освітня програма «Готельно-ресторанна справа». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 27 с. (особистий внесок – 

13 с.) 

11. Чорна Н.М., Іваніщева О.А. Етнічна кулінарія : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробнитво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня програма 

«Харчові технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 17 

с. (особистий внесок – 13,5 с.) 

12. Чорна Н.М., Антонюк К.Г. Екологія : робоча програма, 

усі галузі знань та усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2022. 27 с. (особистий внесок – 10 с.)  

13. Чорна Н.М. Світова культура : робоча програма, усі 

галузі знань та усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2021. 23 с. 

14. Чорна Н.М. Методологія і організація наукових 

досліджень з основами інтелектуальної власності : робоча 

програма, ОС «магістр», галузь знань 18 «Виробнитво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Ресторанні технології». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 20 с. 

15. Чорна Н.М., Швець В.В., Вівсюк І.О. Дизайн : робоча 

програма, усі галузі знань та усі спеціальності. Вінниця: 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 23 с. (особистий внесок – 7 с.) 

16. Чорна Н.М., Антонюк К.Г. Культурно-пізнавальний 

туризм : робоча програма, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2020. 20 с. 

(особистий внесок – 10 с.) 

17. Чорна Н.М., Онищук Н.В. Кваліфікаційна робота : 

методичні рекомендації до виконання, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм», освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2020. 60 с. (особистий внесок – 30 с.) 

18. Чорна Н.М., Постова В.В. Цивільний захист : робоча 

програма, усі галузі знань та усі спеціальності. Вінниця: 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2020. 29 с. (особистий внесок – 14 с.) 

19. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Музеєзнавство та 

музейно-виставкова справа : робоча програма, ОС 

«бакалавр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм», освітня програма «Туризм». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2020. 26 с. (особистий внесок 

– 13 с.) 

20. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Виробнича 



ресторанної 

справи)», 22 липня 

2019 р. (27 

кредитів); 

 

Academic Society of 

Michal Baludansky, 

University of Central 

Europe, certificate № 

40/03-2019, тема: 

«Modern teaching 

methods and 

innovative 

technologies in 

higher education: 

Europen Experience 

and Global Trends», 

7 червня 2019 р. (3,6 
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(переддипломна) практика : робоча програма, ОС 

«бакалавр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм», освітня програма «Туризм». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2019. 14 с. (особистий внесок 

– 7 с.) 

21. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Виробнича практика: 

наскрізна програма, ОС «бакалавр», галузь знань 24 
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П.п. 7. Офіційний опонент кандидатської дисертації 

Мєлєкєсцева Кирила Ігоровича «Україна та Республіка 

Польща: від білатеральних відносин до євроатлантичної 

інтеграції (історичний аспект)» (07.00.01 історія України). 

Спеціалізована вчена рада Д 08.051.14 Дніпровського 

національного університету імені Олеся Гончара (2019 р.). 

 

П.п. 8. 1. Науково-дослідна робота на тему «Зелений 

туризм як фактор регіонального розвитку» (І кв. 2019 р. – 

IV кв. 2021 р..) (державний реєстраційний номер 

0119U100082) (науковий керівник) 

2. Науково-дослідна робота на тему «Україна в процесах 

європейської інтеграції наприкінці ХХ – на початку ХХІ 

ст.: історико-політичний аспект проблеми» (І кв. 2018 – 

IV кв. 2019 р.) (державний реєстраційний номtр 

0118U003235) (науковий керівник) 

 

П.п. 12. 1. Чорна Н.М. Роль сільського туризму у 

забезпеченні сталого розвитку територій. Стратегічні 
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індустрії в Україні: теорія, практика та інновації розвитку 
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Міжнар. наук.-практ. конф. (м. Київ, 06-07 квітня 2023 р.). 

С. 124-125. 



4. Чорна Н.М. Регіональна кухня та спеціалітети як ресурс 
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6. Чорна Н.М., Кондренкова Д.С. Роль соціальних мереж у 
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7. Чорна Н.М. Ресурсне забезпечення туризму в Україні: 
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: Університет імені Альфреда Нобеля, 2022. С. 121-124. 

8. Chorna N. Wine tourism in Ukraine: foreign experience and 

domestic practice. Moderní Aspekty Vědy. Svazek XXIII 

mezinárodní : kolektivní monografie. Česká republika: 

Mezinárodní Ekonomický Institut s.r.o., 2022. Рр. 568-578. 

(закордонне видання) 
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підвищення туристичної привабливості Вінниччини. 
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Vol. 10. No. 1/2022. Рр. 39-41. (закордонне видання) 

(особистий внесок – 1,5 с.) 

10. Чорна Н.М. Роль фестивального туризму у підвищенні 

туристичної привабливості територій. Соціально-

політичні, економічні та гуманітарні виміри європейської 

інтеграції України: зб. наук. пр. Х Міжнар. наук.-практ. 

конф. (м. Вінниця, 06-07 жовтня 2022 р.). Вінниця: РВВ 
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11. Чорна Н.М. Сільський зелений туризм як тренд 
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культури та сфері обслуговування: зб. тез доп. ІV Міжнар. 
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21. Чорна Н.М. Європейська інтеграція України: 

обґрунтування геополітичного вибору. Соціально-

політичні, економічні та гуманітарні виміри європейської 



інтеграції України : зб. матеріалів VІI Міжнар. наук.-
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(закордонне видання) 

23. Чорна Н.М., Малюта (Антонюк) К.Г. Перспективи 
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24. Чорна Н.М., Малюта (Антонюк) К.Г. Зелений туризм 
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(закордонне видання) (особистий внесок – 2 с.) 

25. Чорна Н.М. Сільський зелений туризм як 

перспективний напрям розвитку регіонів України. 
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(закордонне видання) 

 

П.п. 14. Керівництво здобувачем вищої освіти 

Субботіною О., яка отримала Диплом ІІ ступеня за 

перемогу у Міжнародному студентському конкурсі 

стартапів «TourSystemUkrChallenge» (м. Київ, 2023 р.) 

 

П.п. 19. 1. Член Хмельницької обласної організації Спілки 

економістів України (Посвідчення № 177 від 23.10.2019 

р.). 

2. Член ГО «Українське товариство товарознавців і 

технологів» (довідка № 2 від 11.02.2022 р.). 



3. Член Науково-методичної ради з питань цивільного 

захисту та безпеки життєдіяльності населення Вінницької 

області, яка створена та працює при Навчально-

методичному центрі ЦЗ та БЖД Вінницької області 

(довідка № 94/1 від 05.02.2020 р.). 

4. Індивідуальний асоційований учасник Національної 

туристичної організації України (сертифікат № 

ІАМ/002/2022). 

5. Член ГО «Ресторанна гільдія» (довідка від 20.12.2022 

р.). 

6. Член Подільського осередку «Подільська гільдія 

кулінарів». 

7. Учасник ГО «Вінницька асоціація гостинності 

«ХлібСіль» (сертифікат від 20.06.2023 р.) 

Особи, які працюють за суміщенням 
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Професор 

(професор 

кафедри 

менеджменту 

та 

адмініструванн

я ВТЕІ ДТЕУ) 

Вінницький 

національний 

технічний 
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спеціальність - 

«Менеджмент 
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економіка праці, 
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дисертації: 
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економічний 
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Higher School of 

Information Systems 

Management (ISMA, 

Latvia), сertificate № 

05-10/07-22, «Using 

Modern Educational 

Methods in the 

Management and 

Business» 1 травня 

2023 р. (6 кредитів); 
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12 ДЦ №023623, 9 

листопада 2010 р, 
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колегія МОН 

України 
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електробезпеки», 07 

грудня 2020 р. (1 

кредит); 

 

ПАТ «Вінницяобл-

енерго» структурна 

одиниця «Вінницькі 

міські електричні 

мережі», довідка 

№23/19, тема 

«Правила безпечної 

експлуатації 

електроустановок 

споживачів, 

Правила технічної 

експлуатації 

електроустановок 

споживачів, 

Правила роботи з 

інструментом та 

пристроями, 

31. (фахове видання) 

7. Заюков І.В. Оцінювання потенційних економічних 

втрат через самогубства працездатного населення 

Причорноморського економічного регіону. 

Причорноморські економічні студії. 2020. № 59. С. 102-

110. (фахове видання) 

8. Заюков І.В. Частка втрат економіки причорноморського 

економічного регіону через виробничий травматизм. 

Причорноморські економічні студії. 2020. № 60. С. 70-77. 

(фахове видання) 

9. Заюков І.В., Кобилянський О.В., Пугач В. М. 

Формування культури здоров’я майбутніх менеджерів у 

закладах вищої освіти Педагогіка безпеки. 2019. № 1. С. 

16–24. (фахове видання) (особистий внесок – 3 с.)  

10. Заюков І.В., Кобилянський О.В., Пінаєва О.І. Рухова 

активність як детермінанта формування культури 

самозбереження здоров’я зайнятого населення України. 

Педагогіка безпеки. № 2. 2019. С. 112-122. (фахове 

видання) (особистий внесок – 3 с.) 

 

П.п. 3. 1. Заюков І.В. Формування організаційно-

економічного механізму самозбереження здоров’я 

зайнятого населення України: макроекономічний аспект. 

Управління соціально-економічним розвитком країни, 

регіону, підприємства в умовах кризи (фінансова, аграрна 

галузі та невиробнича сфера) / Національна металургійна 

академія України; наук. ред. Л.М. Савчук. Дніпро: Біла К. 

О., 2019. 440 с.  

2. Заюков І.В. Самозбереження здоров’я зайнятого 

населення України: теоретико-методологічні та прикладні 

аспекти забезпечення. Вінниця: ПП ТД «Едельвейс і К», 

2019. 388 с.  

3. Заюков І.В., Кобилянський О.В., Пугач В. М. Охорона 

праці в галузі управління та адміністрування : навч. посіб. 

Вінниця: ВНТУ, 2019. 92 с. (особистий внесок – 30 с.)  

 

П.п. 4. 1. Заюков І.В. Теорія організації : завдання до 

практичних занять,ОС «бакалавр», галузь знань 07 

«Управління та адміністрування», спеціальність 073 

«Менеджмент», освітня програма «Менеджмент». 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 33 с.  

2. Заюков І.В. Теорія організації : методичні рекомендації 

до самостійної роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 07 

«Управління та адміністрування», спеціальність 073 



Правила роботи на 

висоті та галузевих 

НПАОМ в 

електроенергетиці», 

11 лютого 2019 р. 

(3,6 кредити) 

 

«Менеджмент», освітня програма «Менеджмент». 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 19 с.  

3. Заюков І.В. Теорія організації : робоча програма, ОС 

«бакалавр», галузь знань 07 «Управління та 

адміністрування», спеціальність 073 «Менеджмент», 

освітня програма «Менеджмент». Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 19 с.  

4. Заюков І.В. Безпека життя : робоча програма, ОС 

«молодший бакалавр», галузь знань 12 «Інформаційні 

технології», спеціальність 126 «Інформаційні системи та 

технології», освітня програма «Інформаційні технології у 

бізнесі». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 29 с. 

5. Заюков І.В. Безпека життя : робоча програма, ОС 

«молодший бакалавр», галузь знань 07 «Управління та 

адміністрування», спеціальність 073 «Менеджмент», 

освітня програма «Менеджмент». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2022. 29 с. 

6. Заюков І.В. Безпека життя : робоча програма, ОС 

«бакалавр», галузь знань 23 «Соціальна робота», 

спеціальність 232 «Соціальне забезпечення», освітня 

програма «Соціальне забезпечення». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2022. 29 с. 

7. Заюков І.В. Цивільний захист та охорона праці в галузі 

: методичні вказівки до виконання контрольної роботи 

(Модуль «Охорона праці в галузі»). Вінниця: ВНТУ. 2020. 

24 с. 

8. Заюков І.В., Кобилянський О.В., Пугач С.С. Цивільний 

захист та охорона праці в галузі : методичні вказівки до 

виконання контрольної роботи. Вінниця: ВНТУ, 2020. 24 

с. (особистий внесок – 7 с.) 

9. Заюков І.В., Кобилянський О.В., Пугач В.М. Основи 

охорони праці та безпеки життєдіяльності : методичні 

вказівки до виконання самостійної та індивідуальної 

роботи. Вінниця: ВНТУ, 2019. 39 с. (особистий внесок – 

13 с.) 

 

П.п. 5. Захист дисертації на здобуття наукового ступеня 

доктора економічних наук за спеціальністю 08.09.07 – 

демографія, економіка праці, соціальна економіка та 

політика. Тема роботи: «Збереження здоров’я зайнятого 

населення України в системі забезпечення людського 

розвитку». Донецький національний університет ім. 

Василя Стуса. 2021 р. 

 



П.п. 12. 1. Babchynska O., Posvalyuk O., Novak I., Zayukov 

I. Tactics and strategy as fundamental fundamentals of the 

enterprise.Theoretical Foundations in Economics and 

Management: collective monograph / Toporkova O., 

Lytovchenk O., at al. Boston, 2022. Pр. 626-635. URL: 

https://isg-konf.com/ru/theoretical-foundations-in-economics-

and-management/ (закордонне видання) 

2. Заюков І.В. Оцінювання потенційних економічних 

втрат людських ресурсів через військові дії на сході 

України. The Russian-Ukrainian War (2014–2022): 

Historical, Political, Cultural-educational, Religious, 

Economic, and Legal Aspects : Scientific monograph. Riga, 

2022. Pр. 110-118. URL: 

http://baltijapublishing.lv/omp/index.php/bp/catalog/view/2

37/6415/13268-1 

3. Заюков І.В. Макроекономічна оцінка продуктивності 

праці в Україні за видами економічної діяльності. Вісник 

Вінницького політехнічного інституту. 2020. № 1. С. 23-

31. 

(https://visnyk.vntu.edu.ua/index.php/visnyk/article/view/245

8 

4. Заюков І.В. Кобилянський О.В. Реалізація системи 

управління професійною безпекою та здоров’ям як фактор 

підвищення якості вищої освіти. Якість і безпека. Сучасні 

реалії : Зб. тез доповідей ІІІ Міжнар. наук.-практ. конф. 

(м. Вінниця, 14−15 березня 2019 р.). Вінниця: ВНТУ, 

2019. С. 19−20. (особистий внесок – 1 с.) 

 

П.п. 14. Член журі Всеукраїнської учнівської олімпіади ІІІ 

туру з економіки (Вінницька академія неперервної освіти) 

(в 2016−2023 роках). 

(http://academia.vinnica.ua/index.phpoption=com_content&vi

ew=article&id=176 

 

П.п. 19. Член науково-методичної ради з питань 

цивільного захисту та безпеки життєдіяльності населення 

Вінницької області в 2018-2020 рр. 

(https://iducz.dsns.gov.ua/ua/Ostanni-novini/2990.html). 

(Довідка НМЦ ЦЗ та БЖД Вінницької області від 

24.11.2020 № 804). Теми доповідей на науково-

методичній раді: 1. Застосування методики оцінки втрат 

людського потенціалу через неінфекційні причини смерті 

при викладанні дисципліни «Безпека життєдіяльності» 

для студентів спеціальності 073 – Менеджмент. 

https://isg-konf.com/ru/theoretical-foundations-in-economics-and-management/
https://isg-konf.com/ru/theoretical-foundations-in-economics-and-management/
http://baltijapublishing.lv/omp/index.php/bp/catalog/view/237/6415/13268-1
http://baltijapublishing.lv/omp/index.php/bp/catalog/view/237/6415/13268-1


(http://nmc.vn.ua/robochi-budni/naukovo-metodichna-rada/). 

2. Сучасний досвід оповіщення населення про загрозу або 

виникнення надзвичайних ситуацій та його застосування в 

Україні (https://iducz.dsns.gov.ua/ua/Ostanni-

novini/2990.html). 3. Методичне забезпечення до 

виконання контрольної роботи з дисципліни «Основи 

охорони праці та безпеки життєдіяльності» для студентів 

спеціальності 073 «Менеджмент» (18 лютого 2020 р.) 

(https://vn.nmc.dsns.gov.ua/ua/Ostanni-novini/22.html). 

Корж Наталія 

Володимирівн

а 

Професор 

(професор 

кафедри 

менеджменту 

та 

адмініструванн

я ВТЕІ ДТЕУ) 

Київський 

державний 

торговельно-

економічний 

університет 

(1996р., 

спеціальність - 

«Економіка 

підприємства», 

кваліфікація - 

економіст 

підприємства); 

кандидат 

економічних наук, 

cпеціальність - 

08.06.01 - 

Економіка, 

організація і 

управліннями 

підприємствами, 

тема дисертації: 

Організаційно-

економічні 

принципи 

розвитку 

мережних 

структур 

постачальників 

послуг, диплом 

ДК № 030896 від 

15 грудня 2005 р. 

(Національний 

авіаційний 

університет МОН 

України), доцент 

кафедри 

економіки, 

підприємства та 

менеджменту , 

атестат 12 ДЦ № 

019676 від 03 

липня 2008 р. 

(Атестаційна 

колегія МОН 

України) 

 

Доктор 

 Вінницький 

навчально-науковий 

інститут економіки 

ТНЕУ, довідка № 

527, тема: 

«Засвоєння новітніх 

методик викладання 

з дисципліни 

«Корпоративне 

управління»», 

жовтень 2020 р. (4 

кредити). 

 

Приватне науково-

виробниче 

підприємство 

«Вінницяпром-

стандарт», довідка 

№ 4, тема: 

«Засвоєння новітніх 

методик викладання 

з дисципліни 

«Корпоративне 

управління»», 

жовтень 2020 р. (2 

кредити); 

 

Academic Society of 

Michal Baludansky, 

University of Central 

Europe, сertificate № 

20/03-2019, тема: 

«Modern teaching 

methods and 

innovative 

П.п. 1. 1. Онищук Н.В., Корж Н.В. Формування методики 

взаємодії корпорації із ключовими стейкхолдерами. 

Проблеми сучасних трансформацій. Серія: Економіка та 

управління. 2023. № 9. URL : 

https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2023-9-04-13/2023-9-

04-13 (фахове видання) (особистий внесок – 3,5 с.) 

2. Онищук Н.В., Корж Н.В. Туризм 4.0: сталість 

туристичних цінностей. Інновації та технології в сфері 

послуг і харчування. 2023. Вип. 3 (9). С. 60-65. (фахове 

видання) (особистий внесок – 3 с.) 

3. Korzh N., Onyshchuk N. Balanced development of the food 

industry in the post-war period:  assessment, trends, 

management. Ukrainian Journal of Food Science. 2023. Vol. 

11. Issue 1. Pp. 16-28. URL : 

https://nuft.edu.ua/doi/doc/ujfs/2023/1/5.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок – 6,5 с.) 

4. Pecheniuk A., Mushenyk I., Korzh N., Mazurkevych I., 

Oliinuk N. Foreign direct investment as an indicator of 

environmental policy. Grassroots Journal of Natural 

Resources. Vol. 5 (3). 2022. Рp. 49-62. URL: 

https://doi.org/10.33002/nr2581.6853.050304 (Web of 

Science, EZB, IC, EuroPub, CABI, MIAR) (закордонне 

видання) (особистий внесок – 3 с.) 

5. Онищук Н.В., Корж Н.В. Формування міста Вінниці як 

туристичної дестинації. Інновації та технології в сфері 

послуг і харчування. 2022. Вип. № 1 (5). (фахове видання) 

(особистий внесок – 3 с.) 

6. Онищук Н.В., Корж Н.В. Інтегрована бізнес-стратегія 

організації з управління туристичними дестинаціями 

(ОМД). Наукові записки Національного університету 

«Острозька академія». Серія : Економіка. 2022. № 26(54). 

(фахове видання) (особистий внесок – 3 с.) 

7. Корж Н.В., Онищук Н.В. Фактори інноваційного 

розвитку туристичних дестинацій. Економіка і організація 

управління. Вип. 4 (44). 2021. Вінниця: ДонНУ, 2021. С. 

https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2023-9-04-13/2023-9-04-13
https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2023-9-04-13/2023-9-04-13
https://nuft.edu.ua/doi/doc/ujfs/2023/1/5.pdf
https://doi.org/10.33002/nr2581.6853.050304


економічних наук, 

cпеціальність - 

08.00.04 - 

Економіка та 

управління 

підприємствами 

(за видами 

економічної 

діяльності), тема 

дисертації: 

Ефективність 

управління 

корпоративним 

капіталом, диплом 

ДД № 005417 від 

12 травня 2016 р. 

(Національний 

університет 

харчових 

технологій МОН 

України), 

професор кафедри 

менеджменту та 

адміністрування, 

атестат АП № 

000366 від 16 

травня 2018 р. 

(вчена рада 

Київського 

національного 

торговельно-

економічного 

університету МОН 

України). 

technologies in 

higher elucation», 

2019 р. (3,6 

кредити) 

 

45-54. (особистий внесок – 5 с.) (фахове видання) 

8. Корж Н.В., Онищук Н.В. Розвиток сільського зеленого 

туризму у Вінницькій області. Інфраструктура ринку. 

Вип. 45. 2020. С. 193-197 (фахове видання). (особистий 

внесок – 3 с.) 

9. Корж Н.В., Онищук Н.В. Вплив пандемії covid-19 на 

готельну галузь. Економічний простір: Зб. наук. пр. № 

156. Дніпро: ПДАБА, 2020. С. 140-144. (фахове видання) 

(особистий внесок – 2 с.) 

10. Корж Н.В., Бабчинська О.І., Іванченко Г.В. 

Стратегічне управління розвитком територій: 

регіональний аспект. Інвестиції: практика та досвід. 2019. 

Вип. 18. С. 9-13. URL : http://www.investplan. 

com.ua/?op=1&z=6819&i=1 (фахове видання) (особистий 

внесок – 2 с.) 

 

П.п. 3. 1. Замкова Н.Л, Корж Н.В., Махначова Н.М. 

Рекрутинг, навчання та розвиток персоналу : підручник. 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 323 с. (загальний обсяг -

16,9 друк. арк., ., особистий внесок - 5,6 друк. арк.).  

2. Корж Н.В., Соколовська В.В., Семенюк І.Ю. 

Корпоративний капітал : монографія. Вінниця: ПП «ТД 

Едельвейс і К», 2019. 314 с. (загальний обсяг - 13 друк. 

арк., особистий внесок - 4,3 друк. арк.). 

 

П.п. 4. 1. Корж Н.В. Управління туристичними 

дестинаціями : робоча програма, ОС «магістр», галузь 

знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 242 

«Туризм і рекреація», освітня програма «Міжнародний 

туристичний бізнес». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 

22 с.  

2. Корж Н.В. Управління туристичними дестинаціями : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«магістр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм», освітня програма 

«Міжнародний туристичний бізнес». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 19 с. 

3. Корж Н.В. Управління корпораціями в туризмі : робоча 

програма, ОС «магістр», галузь знань 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 242 «Туризм і рекреація», 

освітня програма «Міжнародний туристичний бізнес». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 23 с.  

4. Корж Н.В. Управління корпораціями в туризмі : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 



«магістр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм і рекреація», освітня програма 

«Міжнародний туристичний бізнес». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 23 с. 

5. Корж Н.В. Управління корпораціями в готельно-

ресторанному бізнесі : робоча програма, ОС «магістр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

241 «Готельно-ресторанна справа», освітня програма 

«Готельно-ресторанна справа». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 23 с.  

6. Корж Н.В. Управління корпораціями в туризмі : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«магістр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 241 «Готельно-ресторанна справа», освітня 

програма «Готельно-ресторанна справа». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 25 с. 

 

П.п. 8. 1. Член редколегії наукового журналу «Ukrainian 

journal of food science» з 2019 р. ( EBSCO; Google Scholar; 

ROAD; CASSI; FSTA; Index Copernicus) 

http://ukrfoodscience.ho.ua/ 

2. Науково-дослідна робота на тему: «Формування 

ефективних корпоративних структур в торгівлі» (І кв. 

2017 – IV кв. 2019 р.) (державний реєстраційний номер 

0117U003042) (наукойи керівник) 

 

П.п. 9. 1. Експерт з акредитації освітніх програм 

(Затверджено Національним агентством із забезпечення 

якості вищої освіти «05» листопада 2019 р). Член 

експертних комісій Національного агенства із 

забезпечення якості вищої освіти: Наказ 647-Е від 

28.03.2023 р.; Наказ № 77-Е від 20.10.2020 р.; Наказ № 242-

Е від 25.11.2020 р. 

2. Експерт з оцінювання ефективності діяльності закладів 

вищої освіти в частині провадження ними наукової 

(науково-технічної) діяльності за науковим напрямом 

«Суспільні науки» (наказ МОН №1111 від 07.09.2020 р.): 

Чернівецький національний університет імені Юрія 

Федьковича; Національний технічний університет 

«Харківський політехнічний інститут»; Національний 

університет «Львівська політехніка»; Державний заклад 

«Луганський національний університет імені Тараса 

Шевченка; Херсонський національний технічний 

університет. 



 

П.п. 12. 1. Korzh N. Recruiting 4.0: transformation in 

conditions of digitization and generational change. Modern 

scientific strategies of development : collective monograph . 

Sherman Oaks, California : GS Publishing Services, 2022. Р. 

82-103. URL. : 

https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/mono202

2_dev_008.pdf.  

2. Korzh N.V., Sokolovska V.V., Babchinska O.I. Agile 

philosophy as a mechanism for formation of high-level values 

and change in organization/ Scientific research of the XXI 

century. Vol. 2 : collective monograph / Compiled by V. 

Shpak; Chairman of the Editorial Board S. Tabachnikov. 

Sherman Oaks, California : GS publishing service, 2021. Pр. 

40-50. URL.: 

https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/моногра

фия%20для%20сайта%20вип.2.pdf (закордонне видання) 

(особистий внесок – 5 с.) 

3. Корж Н.В. Управління потенціалом підприємства з 

позиції концепції життєвого циклу. Соціально-політичні, 

економічні та гуманітарні виміри європейської інтеграції 

України : Зб. матеріалів VІIІ Міжнар. наук.-практ. конф. 

(м. Вінниця, 3 червня 2020 р.). Том 1. Вінниця: ВРВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2020. С. 192-202. 

Лук’янець 

Алла 

Вікторівна 

Старший 

викладач 

(начальник 

відділу реклами 

та зв’язків з 

громадськістю) 

Київський 

національний 

університет 

культури і 

мистецтв (2009р., 

спеціальність - 

«Менеджмент 

організацій», 

кваліфікація - 

магістр з 

менеджменту 

організацій, 

менеджер 

міжнародного 

туризму) 

  ДТЕУ, сертифікат 

№ 28/4, Освітній 

модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити); 

 

DIRUT за 

підтримки 

Програми Еразмус + 

Європейського 

Союзу, напрям Жан 

Моне, сертифікат, 

онлайн семінар-

тренінг 

П.п. 1. 1. Рябенька М.О., Лук’янець А.В. Формування 

бренду закладів індустрії гостинності. Економіка та 

суспільство. 2023. Вип. 55.  URL : 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vie

w/2842/2766 (фахове видання) (особистий внесок – 3 с.) 

1. Лук’янець А.В. Підготовка туристичних кадрів. 

Економіка та суспільство. 2021. №25. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vie

w/259 (фахове видання) 

2. Mazurkevych I., Riabenka M., Postova V., Lukianets A. 

Theoretical and methodological aspects of strategic marketing 

at tourist business enterprises. Vidyabharati International 

Interdisciplinary Research Journal. Special Issue on Recent 

Research Trends in Management, Science and Technology 

(August 2021). Рр. 626-634. (Web of Science) (особистий 

внесок – 2 с.) 

3. Лук’янець А.В., Луценко О.І. Застосування графічного 

дизайну у цифровому маркетингу туристичного бізнесу. 

Таврійський науковий вісник. Серія: Економіка. Вип. 10. 

2021. С. 57-63. (фахове видання) (особистий внесок – 3 с.) 

https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/mono2022_dev_008.pdf
https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/mono2022_dev_008.pdf
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2842/2766
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2842/2766
http://ip-science.thomsonreuters.com/cgi-bin/jrnlst/jlresults.cgi?PC=MASTER&ISSN=2306-4994


«Європейські 

практики 

диверсифікації 

сільського туризму 

та засадах 

збалансованості та 

креативності», 26 

травня 2023 р. (12 

год); 

 

Онлайн платформа 

ВУМ, сертифікат № 

084194, курс 

«Академічна 

доброчесність в 

університеті», 15 

грудня 2022 р. (0,1 

кредита); 

  

Reikarz Hotel 

School, сертифікат 

TQOJAG-CE000400, 

тема: «Level UP 

разом з Reikartz», 31 

жовтня 2021 р. (1 

кредит); 

 

Національний 

університет водного 

господарства та 

природокористуван

ня, свідоцтво № 

018-2931/21, тема: 

«Підвищення 

кваліфікації за 

галуззю знань 24 

«Сфера 

обслуговування», 

спеціальністю 242 

«Туризм», 

навчальними 

дисциплінами 

«Культурно-

пізнавальний 

4. Лук’янець А.В., Постова В.В. Особливості формування 

та підтримка іміджу підприємств готельно-ресторанного 

бізнесу. Підприємництво та інновації. 2020. №14. С. 63-

67.(фахове видання) (особистий внесок – 2 с.)  

5. Лук’янець А.В., Постова В.В. Теоретичні основи 

формування професійної культури менеджера 

міжнародного туризму. Інфраструктура ринку. 2020. №47. 

C. 84-88. (фахове видання) (особистий внесок – 2 с.)  

6. Лук’янець А.В. Характеристика сучасного стану 

професійної культури менеджера міжнародного туризму. 

Освітологічний дискурс. № 1-2 (24-25). Київ, 2019. С. 202-

214. (фахове видання) 

 

П.п. 4. 1. Лук’янець А.В. Event технології у сфері 

гостинності : методичні рекомендації до самостійної 

роботи, усі галузі знаь та усі спеціальності. Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 19 с.  

2. Лук’янець А.В. Велнес туризм : методичні рекомендації 

до самостійної роботи, усі галузі знаь та усі спеціальності. 

Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 19 с. 

3. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Event технології у сфері 

гостинності : робоча програма, усі галузі знаь та усі 

спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 29 с. 

(особистий внесок – 20 с.) 

4. Кізюн А.Г., Лук’янець А.В. Туристичне краєзнавство : 

завдання до практичних занять, ОС «бакалавр», галузь 

знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 242 

«Туризм», освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 40 с. (особистий внесок – 20 с.) 

5. Лук’янець А.В. Культурно-пізнавальний туризм : 

завдання до практичних занять, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 24 с. 

6. Лук’янець А.В. Культурно-пізнавальний туризм : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, усі галузі 

знань та усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 

2021. 24 с. 

7. Кізюн А.Г., Лук’янець А.В. Туристичне краєзнавство : 

завдання до практичних занять, ОС «бакалавр», галузь 

знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 242 

«Туризм», освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 40 с. (особистий внесок – 20 с.) 

8. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Музеєзнавство та музейно-

виставкова справа : робоча програма, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 



туризм», 

«Спеціалізований 

туризм», 

«Музеєзнавство та 

музейно-виставкова 

справа»», 01 квітня 

2021 р. (26 

кредитів); 

 

ТОВ «Санаторно-

туристичне 

підприємство 

»Свіжий вітер«, 

довідка № 3, тема: 

«Культурно-

пізнавальний 

туризм», 01 жовтня 

2020 р. (4 кредити); 

 

Academic Society of 

Michal Baludansky, 

University of Central 

Europe, certificate № 

41/03-2019, тема: 

«Modern teaching 

methods and 

innovative 

technologies in 

higher education: 

Europen Experience 

and Global Trends», 

7 червня 2019 р. (3,6 

кредитів) 

242 «Туризм», освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2019. 23 с. (особистий внесок – 11 с.) 

9. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Виробнича 

(переддипломна) практика : робоча програма, ОС 

«бакалавр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм», освітня програма «Туризм». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2019. 14 с. (особистий внесок 

– 7 с.) 

10. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Наскрізна програма 

виробничої практики, ОС «бакалавр», галузь знань 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 242 «Туризм». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2019. 22 с. (особистий внесок 

– 11 с.) 

11. Лук’янець А.В. Музеєзнавство та музейно-виставкова 

справа : завдання до практичних занять, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм», освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2019. 32 с.  

12. Лук’янець А.В. Музеєзнавство та музейно-виставкова 

справа : методичні рекомендації до самостійної роботи, 

ОС «бакалавр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм», освітня програма «Туризм». 

Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2019. 19 с. 

 

П.п. 12. 1. Лук’янець А.В. Організація івентів у сфері 

гостинності в умовах воєнного стану. Сучасні тенденції 

розвитку індустрії гостинності: зб. матеріалів ІV Міжнар. 

наук.-практ. конф. (м. Львів, 12 жовтня 2023 р.). Львів : 

Львівський державний університет фізичної культури ім. 

І. Боберського, 2023. С. 92-95. 

2. Лук՚янець А.В., Антонюк К.Г. Перспективи розвитку 

СПА та велнес-туризму в Україні. Scientific World Journal. 

2023. Issue №19. Part 2. Рр. 82–85. (закордонне видання) 

(особистий внесок – 2 с.)   

3. Онищук Н.В., Лук’янець А.В. Стан та перспективи 

розвитку спортивного туризму в Україні. Scientific Letters 

of Academic Society of Michal Baludansky. 2022. Vol. 10 

(1). Рр. 94-96. (закордонне видання) (особистий внесок – 

1,5 с.) 

4. Лук’янець А.В. Проблема вдосконалення якості послуг 

у закладах ресторанного господарства. Соціально-

політичні, економічні та гуманітарні виміри європейської 

інтеграції України: зб. наук. пр. Х Міжнар. наук.-практ. 

конф. (м. Вінниця, 06-07 жовтня 2022 р.). Вінниця: РВВ 



ВТЕІ ДТЕУ, 2022. Ч. 3. С. 173-178.  

5. Рябенька М.О., Лук’янець А.В. Формування 

управлінського механізму в діяльності підприємств 

ресторанного бізнесу. Сучасні тенденції розвитку 

індустрії гостинності: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Львів, 06 жовтня 2022 р.). Львів, 2022. 

С.180-182. (особистий внесок – 1 с.) 

6. Лук’янець А.В. Розвиток івент-технологій в туризмі в 

Україні. Сучасний стан та потенціал розвитку індустрії 

гостинності в Україні : зб. наук. пр. I Всеукр. наук.-практ. 

конф. (м. Херсон, 23 квітня 2021 р.). Херсон, 2021. С. 221-

223. 

7. Лук’янець А.В. Фактори розвитку сільського зеленого 

туризму. Індустрія сфери послуг: виклики та можливості : 

зб. матеріалів Міжн. наук.-практ. конф. (м. Київ, 25 травня 

2021 р.). Київ : ВСП КТЕФК КНТЕУ, 2021. С. 208-210. 

8. Онищук Н., Лук’янець А. Туристичні можливості 

України: сільський зелений туризм. Scientific Letters of 

Academic Society of Michal Baludansky. 2021. №1. Vol. 9. 

Рр. 137-139. (закордонне видання) (особистий внесок – 1,5 

с.) 

9. Лук’янець А.В., Мазуркевич І.О. The theoretical 

approaches of strategic marketing in tourism. Туризм ХХІ 

століття: глобальні виклики та цивілізаційні цінності : зб. 

матеріалів ІІ Міжн. наук.-практ. конф. (с. Солочин, 

Свалявський район, Закарпатська область 06 червня 2020 

р.). 2020. С. 150-154. (особистий внесок – 2 с.) 

10. Лук’янець А.В. Сільський зелений туризм в Україні: 

сучасний стан і можливості. Сучасні тенденції розвитку 

індустрії туризму та гостинності у конкурентному 

середовищі : зб. матеріалів Міжн. наук.-практ. конф. 

Харків, 2020. С. 104-105. 

11. Лук’янець А.В., Онищук Н.В. Вплив внутрішніх 

факторів ринку на розвиток готельних підприємств 

України. Scientific Letters of Academic Society of Michal 

Baludansky. 2019. No. 7. Vol. 4. Р. 71-75. (закордонне 

видання) (особистий внесок – 2 с.) 

12. Лук’янець А.В. Атракції Вінницької області як основа 

розвитку регіонального туризму. Соціально-політичні, 

економічні та гуманітарні виміри європейської інтеграції 

України : зб. наук. пр. VІI Міжнар. наук.-практ. конф. 

(м. Вінниця, 5-7 червня 2019 р.). Вінниця: РВВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2019. Ч. ІІІ. С. 185-194. 

 



П.п. 14. 1. Керівництво студентським науковим гуртком 

«Простір дослідження туризму та гостинності». 

2. Керівництво здобувачем вищої освіти Зелінською Г.В., 

яка зайняла ІІІ місце у Всеукраїнському конкурсі 

студентських наукових робіт «Майбутнє туристичної 

галузі» (м. Київ, 2019 р.). 

 

П.п. 19. Учасник ГО «Вінницька асоціація гостинності 

«ХлібСіль» (сертифікат від 20.06.2023) 

Особи, які працюють за сумісництвом 

Юдіна Тетяна 

Іллівна 

Професор 

(професор 

кафедри 

технології і 

організації 

ресторанного 

господарства 

ДТЕУ) 

Донецький 

інститут 

радянської 

торгівлі (1984 р., 

спеціальність 

«Технологія та 

організація 

громадського 

харчування», 

кваліфікація -  

інженер-технолог 

(диплом ЛВ 

№417284 від 

11.06.1984) 

 

Доктор технічних 

наук за 

спеціальністю 

05.18.16 

«Технологія 

харчової 

продукції»,  

тема дисертації: 

«Наукове 

обґрунтування 

технологій 

структурованої 

кулінарної 

продукції з 

використанням 

концентратів 

сколотин». 

(диплом Д№006138 

від 13.12.2016, 

виданий на підставі 

рішення 

Атестаційної 

колегії МОНУ); 

Професоркафедри 

технології і 

організації 

ресторанного 

господарства. 

(атестат АП 

№000883 від 

23.04.2019, 

виданий на підставі 

рішення 

Атестаційної 

 Mendelova univerzita 

v Brno, Academy of 

Performing Arts in 

PragueTechnical 

University of 

Ostrava, certificate № 

2795, тема «Food 

technology», 2023 р. 

(6 кредитів); 

 

ТОВ «Біркрафт», 

тема «Технології 

крафтових 

виробництв», 2020 

р. (4 кредити); 

 

Вищий Семінаріум 

Духовного 

Університету 

Кардинала Стефана 

Вишинського, 

Certyficat№ DA-019-

02, тема: 

«Академічна 

доброчесність», 

(Варшава, 

Республіка 

Польща), 2019 р. 

(120 годин) 
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11.055.02 Донецького національного університету 
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харчових виробництв, ресторанного та готельного 
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