
  

Якісний склад науково-педагогічних працівників кафедри туризму та готельно-ресторанної справи  

 

Прізвище, ім'я, 

по батькові 

науково-

педагогічного, 

педагогічного, 

наукового 

працівника 

Найменування 

посади 

Освітня 

кваліфікація 

(найменування 

закладу, який 

закінчив НПП рік 

закінчення, 

спеціальність, 

кваліфікація 

згідно з 

документом про 

вищу освіту) 

Освітня 

кваліфікація 

(науковий ступінь, 

шифр і 

найменування 

наукової 

спеціальності, 

тема дисертації 

(серія, номер, 

дата, ким виданий 

диплом), вчене 

звання, за якою 

кафедрою 

(спеціальністю) 

присвоєно (серія, 

номер, дата, ким 

виданий атестат)) 

Професійна 

кваліфікація 

(відомості про 

досвід професійної 

діяльності (заняття) 

за відповідним 

фахом 

(спеціальністю, 

спеціалізацією) із 

зазначенням посади 

та строку роботи на 

цій посаді (крім 

педагогічної, 

науково-

педагогічної, 

наукової 

діяльності), 

керівництво 

(консультування) 

дисертації на 

здобуття наукового 

ступеня за 

спеціальністю 

(прізвище, ім’я, по 

батькові дисертанта, 

здобутий, науковий 

ступінь, 

спеціальність, назва 

дисертації, рік 

захисту, серія, 

номер, дата, ким 

виданий диплом), 

наявність 

публікацій у 

наукових виданнях, 

які включені до 

переліку фахових 

видань України, до 

наукометричних 

баз, зокрема Scopus, 

Web of Science Core 

Відомості про 

підвищення 

кваліфікації 

(найменування 

закладу, вид 

документа, тема, 

дата видачі і 

кількість 

навчальних кредитів 

(годин) підвищення 

кваліфікації) 

Досягнення у професійній діяльності (відповідно до 

пункту 38 Ліцензійних умов провадження освітньої 

діяльності) 



Collection), 

протягом останніх 

п’яти років) 

1 2 3 4 5 6 7 

Особи, які працюють за основним місцем роботи 

Антонюк 

Катерина 

Геннадіївна 

Доцент Вінницький 

торговельно-

економічний 

інститут КНТЕУ 

(2018р., 

спеціальність - 

«Туризм», 

кваліфікація - 

ступінь вищої 

освіти магістр 

спеціальність 

«Туризм» 

спеціалізація 

«Міжнародний 

туристичний 

бізнес»); 

Вінницький 

торговельно-

екоонмічний 

інститут ДТЕУ 

(2024 р., освітня 

програма 

Германські мови 

та літератури 

(переклад 

включно), перша - 

англійська, 

кваліфікація: 

ступінь вищої 

освіти магістр  

галузь знань 03 

Гуманірні науки 

спеціальність 035 

Філологія 

спеціалізація 

035.041 

Германські мови 

та літератури 

(переклад 

Доктор філософії 

у галузі знань 

05 «Соціальні та 

поведінкові 

науки» за 

спеціальністю 051 

«Економіка» 

тема дисертації: 

Інвестиційна 

привабливість 

туризму в Україні, 

диплом 

Н 23 000800 

від 23 червня 2023 

р. (Державний 

торговельно-

економічний 

університет), 

доцент кафедри 

туризму та 

готельно-

ресторанної 

справи, атестат 

АД № 017148 від 

24 квітня 2025 р. 

(вчена рада 

Державного 

торговельно-

економічного 

університету МОН 

України) 

 

 Volkuniversitetet, 

certificate, training 

«Biochar: A 

Sustainable Resource 

of the Future», 

Erasmus+ project 

«B4C – Biochar for 

the Circular Carbon 

Economy», 06 June 

2025 r. (8 hours);  

 

ТОВ «Туристичний 

оператор «Бомба-

тур», довідка № 2, 

тема «Менеджмент 

в туризмі», 31 

травня 2024 р. (3 

кредити); 

 

ДТЕУ, сертифікат 

№ 04/05, освітній 

модуль «Програма 

авторизованого 

економічного 

оператора ЄС: 

імплементація в 

Україні» в межах 

програми Еразмус+, 

напрямку Жан 

Моне, 27-31 травня 

2024 р. (40 год (1,3 

кредити)); 

 

Petro Mohyla Black 

Sea National 

University, certificate 

№ 151_01052024, 

International 

Interdisciplinary 

П.п. 1. 1. Chorna N., Korzh N., Onyshchuk N., Kiziun A., 

Antoniuk K.Organizational, Financial and Marketing 

Aspects of Using Adaptive Management in Tourism 

Enterprises’ Operations During Times of Crisis. 

International Journal of Organizational Leadership. 2025. 

Vol. 14 (First Special Issue-2025). Рр. 201-214. DOI: 

https://doi.org/10.33844/ijol.2025.60473  URL: 

https://ijol.cikd.ca/article_60811.html (WoS) (особистий 

внесок - 3 с.) 

2. Антонюк К.Г. Механізм державного регулювання 

туризму в Україні та його взаємодія з приватними 

підприємствами туристичного сектору. Підприємництво 

та інновації. 2024. Вип. 32. С. 186-191. DOI: 

https://doi.org/10.32782/2415-3583/32.28 (фахове 

видання) 

3. Антонюк К.Г. Роль соціально-психологічних методів 

менеджменту у формуванні корпоративної культури 

туристичного підприємства. Економіка та суспільство. 

2024. № 65. DOI: https://doi.org/10.32782/2524-

0072/2024-65-26 (фахове видання)  

4. Chorna N., Korzh N., Kiziun A., Onyshchuk N., 

Antoniuk K. The Role of Digital Technologies in the 

Transformation of the Tourism Business: Prospects for 

Development and Impact on the Country's Economy. Czech 

Republic. Ad Alta. Journal оf Interdisc Iplinary Research. 

2024. Vol. 14. Issue 1. Special Issue ХХХІХ. Рр. 136-140. 

URL : 

https://www.magnanimitas.cz/ADALTA/140139/papers/A_

26.pdf (Web of Science) (особистий внесок - 1 с.) 

5. Антонюк К.Г. Особливості формування 

антикризового менеджменту туристичних підприємств 

України. Східна Європа: економіка, бізнес та 

управління. 2024. Вип. 1 (42). С. 54-60. URL: 

http://www.easterneurope-

ebm.in.ua/journal/42_2024/10.pdf (фахове видання) 

6. Антонюк К.Г. Комплексний механізм стимулювання 

туристичної привабливості Вінницької області. 

Причорноморські економічні студії. 2024. Вип. 85. 

С. 130-136. URL: 

https://doi.org/10.33844/ijol.2025.60473
https://ijol.cikd.ca/article_60811.html
https://doi.org/10.32782/2415-3583/32.28
https://doi.org/10.32782/2524-0072/2024-65-26
https://doi.org/10.32782/2524-0072/2024-65-26
https://www.magnanimitas.cz/ADALTA/140139/papers/A_26.pdf
https://www.magnanimitas.cz/ADALTA/140139/papers/A_26.pdf
http://www.easterneurope-ebm.in.ua/journal/42_2024/10.pdf
http://www.easterneurope-ebm.in.ua/journal/42_2024/10.pdf


включно), перша - 

англійська 

 

Studies «European 

Green Dimensions», 

07 травня 2024 р. 

(90 год / 3 кредити); 

 

Національний 

університет водного 

господарства та 

природокористуван

ня, сертифікат № 

20240502, тема 

«Менеджмент в 

туризмі» (по 

кафедрі туризму та 

готельно-

ресторанної 

справи), 03 травня 

2024 р. (150 год (5 

кредитів)); 

 

Академія сільського 

розвитку ГО 

«Спілка сільського 

зеленого туризму 

України», 

сертифікат № 8-

1604/2024, онлайн 

тренінгові програма 

«Диверсифікація 

сільської економіки 

через мережу 

громадських 

консультаційних 

центрів туризму», 6-

17 квітня 2024 р. (30 

год); 

 

Danmarks Tekniske 

Universitet, 

certificate № 058, 

International Remote 

(Online) Scientific 

and Pedagogiсal 

Intership on the 

http://bses.in.ua/journals/2024/85_2024/25.pdf (фахове 

видання) 

7. Антонюк К.Г. Передумови та фактори розвитку 

гастрономічного туризму. Науково-виробничий журнал 

«Бізнес-навігатор». 2024. Вип. 3 (76). С. 124-128. 

(фахове видання) 

8. Антонюк К.Г. Методичні основи управління 

інвестиційною привабливістю туристичних кластерів. 

Проблеми сучасних трансформацій. Серія: Економіка та 

управління. 2023. № 9. URL: 

https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2023-9-12-03 

(фахове видання)  

9. Mazaraki A., Boiko M., Bosovska M., Okhrimenko A., 

Antoniuk K. The rating of Ukraine’s regional tourist 

systems according to their investment potential. Problems 

and Perspectives in Management. 2022. Vol. 20 (3). Pр. 43-

61. URL: 

https://www.businessperspectives.org/images/pdf/applicatio

ns/publishing/templates/article/assets/16765/PPM_2022_03

_Mazaraki.pdf (Directory of Open Access Scholarly 

Resources (ROAD), Google Scholar, WorldCat, Scopus, 

EconBiz, SHERPA/RoMEO, Dimensions, Information 

Matrix for the Analysis of Journals (MIAR)) (фахове 

видання) (особистий внесок - 3 с.) 

10. Антонюк К.Г. Аналіз дефініції «форсайт 

інвестиційної привабливості туризму»: сутність та 

характеристика. Механiзм регулювання економіки. 

2022. №1-2 (95-96). С. 14-18. URL: http://mer-

journal.sumy.ua/index.php/journal/article/view/72/66 

(фахове видання) 

11. Мазаракі А.А., Антонюк К.Г. Характеристика 

публічно-приватного партнерства як ефективної форми 

інвестиційного забезпечення сфери туризму в Україні. 

Бізнес Інформ. 2021. №10. C. 50-56. (фахове видання) 

(особистий внесок - 3 с.) 

12. Антонюк К.Г. Характеристика джерел 

інвестиційного забезпечення туризму в Україні. 

Науковий вісник Одеського національного 

економічного університету. 2021. №1-2 (278-279). 

С. 100-107. (фахове видання) 

13. Мазаракі А.А., Антонюк К.Г. Особливості 

формування показників інвестиційної привабливості 

туризму як сфери економіки. Інтелект ХХІ. 2021. №4. 

С. 45-49. (фахове видання) (особистий внесок - 2 с.) 

http://bses.in.ua/journals/2024/85_2024/25.pdf
https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2023-9-12-03
https://www.businessperspectives.org/images/pdf/applications/publishing/templates/article/assets/16765/PPM_2022_03_Mazaraki.pdf
https://www.businessperspectives.org/images/pdf/applications/publishing/templates/article/assets/16765/PPM_2022_03_Mazaraki.pdf
https://www.businessperspectives.org/images/pdf/applications/publishing/templates/article/assets/16765/PPM_2022_03_Mazaraki.pdf
http://mer-journal.sumy.ua/index.php/journal/article/view/72/66
http://mer-journal.sumy.ua/index.php/journal/article/view/72/66


theme «Management 

of Transfer of 

Educational 

Technologies in the 

European Union 

Countries», 08 Aprile 

2024 р. (6 кредитів); 

 

Дія. Освіта: нові 

навички - нові 

професії, сертифікат 

#С0063554370, 

освітній серіал 

«Безбар'єрність у 

галузі гостинності», 

29 лютого 2024 р. 

(0,1 кредиту); 

 

DIRUT за 

підтримки 

Програми Еразмус + 

Європейського 

Союзу, напрям Жан 

Моне, сертифікат, 

підсумкова 

конференція 

проєкту 

«Диверсифікація 

сільського туризму 

через 

збалансованість та 

креативність: 

поширення 

європейського 

досвіду в 

Україні»,16-17 

листопада 2023 р. (4 

год); 

 

Vienna University of 

Economics and 

Business, certificate, 

онлайн тренінг 

«Vocational Teacher 

 

П.п. 4. 1. Антонюк К.Г. Інформаційні системи і 

технології в туризмі : робоча програма, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм і рекреація», освітня програма «Туризм і 

рекреація». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2025. 23 с. 

2. Антонюк К.Г. Інформаційні системи і технології в 

туризмі : методичні рекомендації для самостійної 

роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 242 «Туризм і 

рекреація», освітня програма «Туризм і рекреація». 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2025. 23 с.  

3. Антонюк К.Г. Екологія : робоча програма, усі галузі 

знань та усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 

2024. 28 с. 

4. Антонюк К.Г. Екологія : методичні рекомендації до 

самостійної роботи, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 36 с. 

5. Антонюк К.Г. Курортна справа : робоча програма, усі 

галузі знань та усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. 19 с. 

6. Антонюк К.Г. Курортна справа : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, усі галузі знань та 

усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 

29 с. 

7. Антонюк К.Г. Менеджмент в туризмі : завдання до 

практичних занять, ОС «бакалавр», галузь знань 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 242 «Туризм», 

освітня програма «Туризм». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 

2024. 24 с.  

8. Онищук Н.В., Антонюк К.Г. Менеджмент в туризмі : 

методичні рекомендації до виконання курсової роботи, 

ОС «бакалавр», галузь знань 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 242 «Туризм», освітня 

програма «Туризм». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 

18 с. (особистий внесок - 9 с.) 

9. Рябенька М.О., Антонюк К.Г. Менеджмент в туризмі 

: методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«бакалавр», галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 242 «Туризм», освітня програма 

«Туризм». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 23 с. 

(особистий внесок - 12 с.)  

10. Антонюк К.Г. Музеєзнавство та музейно-виставкова 

справа : завдання до практичних занять, ОС «бакалавр», 



Education: Between 

Aspirations аnd 

Challenges» під 

егідою Erasmus+ 

project, 06-08 

листопада 2023 р. 

(18 год); 

 

ДТЕУ, сертифікат 

№ 25/4, освітній 

модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити); 

 

DIRUT за 

підтримки 

Програми Еразмус + 

Європейського 

Союзу, напрям Жан 

Моне, сертифікат, 

онлайн семінар-

тренінг 

«Європейські 

практики 

диверсифікації 

сільського туризму 

та засадах 

збалансованості та 

креативності», 26 

травня 2023 р. (12 

год); 

 

Онлайн платформа 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

сертифікат 

№GDTfE-05-Б-

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм», освітня програма «Туризм». Вінниця: 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 40 с. 

 

П.п. 5. Захист дисертації на здобуття наукового ступеня 

доктор філософії у галузі знань 05 «Соціальні та 

поведінкові науки» за спеціальністю 051 «Економіка», 

тема дисертації «Інвестиційна привабливість туризму в 

Україні» (2023 р.). 

 

П.п. 12. 1. Антонюк К.Г., Гевак А.О., Гастрономічні 

традиції етнографічних регіонів України. Виклики для 

туристичного бізнесу в Україні: європейська практика : 

тези доп. ІІ Міжнар. наук.-практ. конф., м. Львів, 15-16 

трав. 2025 р., Львів: Національний університет 

«Львівська політехніка», 2025. С. 95-97. (особистий 

внесок - 1,5 с.) 

2. Антонюк К.Г. Сутність та значення комунікацій в 

туристичному бізнесі. Соціально-політичні, економічні 

та гуманітарні виміри європейської інтеграції України : 

зб. наук. пр. ХІІІ Міжнар. наук.-практ. конф. (м. 

Вінниця - Луцьк, 14-16 травня 2025 р.). Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2025. Ч. 2. С. 146-153. 

3. Антонюк К.Г., Загалило Є.Ю. Перспективи розвитку 

винного та гастрономічного туризму в Україні. 

Туристично-рекреаційна сфера: виклики сучасності : зб. 

тез II Міжнар. наук.-практ. конф., (м. Хмельницький, 22 

квітня 2025 р.). Хмельницький : Хмельницький 
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(закордонне видання) (особистий внесок - 3 с.) 

4. Божок О.С. Сік яблучний концентрований - 

актуальність використання для крафтових виробництв. 

Індустрія гостинності: стан, тенденції та тренди 

розвитку : зб. наук. пр. ІІ Всеукр. наук.-практ. Інтернет-

конф. (м. Вінниця, 17 жовтня 2024 р.). Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2024. Ч. 2. С. 41-50. 

 

П.п. 19. Член ГО «Українське товариство товарознавців 

і технологів» (довідка № 1 від 12.05.2025 р.) 

 

П.п. 20. У 2005-2018 рр. працював на ВАТ «Вінницька 

кондитерська фабрика» / ПАТ «Вінницька кондитерська 

https://doi.org/10.30890/2709-2313.2025-36-02-001
file:///C:/Users/NATALIA/Desktop/ https:/desymp.promonograph.org/index.php/sge/article/view/sge36-02-001
file:///C:/Users/NATALIA/Desktop/ https:/desymp.promonograph.org/index.php/sge/article/view/sge36-02-001
https://doi.org/10.30890/2567-5273.2024-34-00-070


фабрика» / ПрАТ «Вінницька кондитерська фабрика» 

(на посадах інженера-технолога, майстра-технолога, 

майстром дільниці). 

У 2018 р. працював у ТОВ «Натуральні продукти (на 

посаді начальника виробничого відділу). 

У 2018-2020 рр. працював у ТОВ «КБФ» (на посаді 

начальника зміни). 

У 2020-2023 рр. працював у ТОВ «Альпініон» (на 

посаді технолога). 

  



1 2 3 4 5 6 7 

Іваніщева Ольга 

Анатоліївна 

Старший 

викладач 

Вінницький 

державний 

педагогічний 

університет імені 

Михайла 

Коцюбинського 

(1999р., 

спеціальність - 

«Трудове 

начання», 

кваліфікація - 

вчитель трудового 

навчання та 

обслуговуючої 

праці); 

Вінницький 

торговельно-

економічний 

інститут КНТЕУ 

(2020р., 

спеціальність - 

«Харчові 

технології», 

ступінь вищої 

освіти магістр 

спеціальність 

«Харчові 

технології» 

освітня програма 

«Ресторанні 

технології») 

  ДТЕУ, сертифікат 

№ 36/4, освітній 

модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити); 

 

ГО «Profi Club», 

сертифікат № 

05170, онлайн-

зустріч «Маркувння 

харчових продуктів: 

інформованість 

споживача та 

відповідальність 

виробника», 21 

лютого 2023 р. (3 

год); 

 

Онлайн платформа 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

сертифікат 

№GDTfE-06-Б-

09621, курс 

«Цифрові 

інструменти Google 

для освіти. Базовий 

рівень, 15 січня 

2023 р. (1 кредит); 

 

Онлайн платформа 

ВУМ, сертифікат № 

084190, курс 

«Академічна 

доброчесність в 

університеті», 15 

П.п. 1. 1. Semko T., Paska M., Ivanishcheva O., Kryzhak 

L., Pahomska O., Ternova A., Vasylyshyna O., Hyrych S. 

Innovative approach to the production of craft bread: A 

combination of tradition and innovation. Potravinarstvo 

Slovak Journal of Food Sciences. 2024. Vol. 18. Рр. 792–

806. DOI : https://doi.org/10.5219/1964 (SCOPUS, 

CrossRef, DOAJ Directory of Open Access Journals, 

EBSCO Host, AGRIS / FAO, DRJI Directory of Research 

Journals Indexing, Google Scholar, OCLC The OAIster 

database, INDEX Copernicus, UlrichsWeb, MENDELEY, 

EZB Electronic Journals) (закордонне видання) 

(особистий внесок - 2 с.) 

2. Семко Т.В., Іваніщева О.А., Пахомська О.В., 

Гаспарян А. Створення «вінницької» солі шляхом 

внесення рослинної сировини дикоросів з 

використанням інноваційного обладнання. Науковий 

вісник Таврійського державного агротехнологічного 

університету. 2024. Вип. 24. Том 1. DOI: 

https://doi.org/10.32782/2220-8674-2024-24-1-9 (фахове 

видання) (особистий внесок - 3,5 с.) 

3. Семко Т., Іваніщева О., Пахомська О., Корчак М. 

Дослідження можливостей інноваційного обладнання 

АМS у ресторанних технологіях. Науковий вісник 

Таврійського державного агротехнологічного 

університету. 2024. Вип. 24. Том 2. С. 176-185. URL: 

https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/pratsi/article/view/724 

(фахове видання) (особистий внесок - 3 с.) 

4. Крижак Л.М., Іваніщева О.А. Роль стартових культур 

у виробництві сиров՚ялених ковбас. Науковий вісник 

Таврійського державного агротехнологічного 

університету. 2024. Вип. 24. Том 2. DOI: 

https://doi.org/10.32782/2220-8674-2024-24-2-21 (фахове 

видання) (особистий внесок - 6,5 с.) 

5. Крижак Л.М., Семко Т.В., Іваніщева О.А. 

Дослідження особливостей використання штамів 

пробіотиків у технології виробництва ферментованих 

м’ясних продуктів. Науковий вісник Таврійського 

державного агротехнологічного університету. 

Мелітополь : ТДАТУ, 2023. Вип. 13. Том 1. С. 242-251. 

URL: 

https://drive.google.com/file/d/1BP8_dGxlYmreGbtKyr_Gn

eOn98Fjq_XJ/view (фахове видання) (особистий внесок - 

3 с.) 

https://doi.org/10.5219/1964
https://doi.org/10.32782/2220-8674-2024-24-1-9
https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/pratsi/article/view/724
https://doi.org/10.32782/2220-8674-2024-24-2-21
https://drive.google.com/file/d/1BP8_dGxlYmreGbtKyr_GneOn98Fjq_XJ/view
https://drive.google.com/file/d/1BP8_dGxlYmreGbtKyr_GneOn98Fjq_XJ/view


грудня 2022 р. (0,1 

кредита); 

 

Готельно-

ресторанний 

комплекс «Drive 

Club», довідка № 

10, тема 

«Організація 

ресторанного 

господарства», 24 

листопада 2022 р. (3 

кредити); 

 

Вінницький 

національний 

аграрний 

університет, 

сертифікат № 

174/22, тема 

«Організація 

ресторанного 

господарства» (по 

кафедрі 

менеджменту 

зовнішньоекономіч

ної діяльності, 

готельно-

ресторанної справи 

та туризму), 21 

листопада 2022 р. (3 

кредити); 

 

Онлайн платформа 

«Prometheus», 

сертифікат, курс 

«Академічна 

доброчесність: 

онлайн курс для 

викладачів», 14 

листопада 2022 р. (1 

кредит) 

6. Semko T., Palamarchuk V., Ivanishcheva O., 

Vasylyshyna O., Andrusenko N., Kryzhak L., Pahomska, 

O., Solomon А. The production of the innovative craft 

cheese «Anchan». Potravinarstvo Slovak Journal of Food 

Sciences. Vol. 16. 2022. Рр. 705-720. URL: 

https://potravinarstvo.com/journal1/index.php/potravinarstv

o/article/view/1778 (SCOPUS, CrossRef, DOAJ Directory 

of Open Access Journals, EBSCO Host, AGRIS / FAO, 

DRJI Directory of Research Journals Indexing, Google 

Scholar, OCLC The OAIster database, INDEX Copernicus, 

UlrichsWeb, MENDELEY, EZB Electronic Journals) 

(закордонне видання) (особистий внесок - 2 с.) 

7. Калініна Г.П., Крижак Л.М., Іваніщева О.А. 

Обґрунтування вибору рослинної сировини для 

розробки йогуртового десерту. Таврійський науковий 

вісник. Серія: Технічні науки. 2022. Вип. 6. С. 68-73. 

(фахове видання) (особистий внесок - 2 с.) 

8. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Формування 

функціональних властивостей пісочно-

відсаджувального печива шляхом застосування зостери. 

Науковий вісник Таврійського державного 

агротехнологічного університету. Мелітополь : ТДАТУ, 

2022. Вип. 12. Том 3. С. 217-225. URL: 

https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0

%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%

D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf (фахове видання) 

(особистий внесок - 4,5 с.) 

9. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Технологічні аспекти 

розширення асортименту турецьких солодощів шляхом 

використання регіональної сировини. Науковий вісник 

Полтавського університету економіки і торгівлі. 2022. 

№ 1. С. 95-100. URL: 

http://puet.poltava.ua/index.php/technical/article/view/133/1

25 (фахове видання) (особистий внесок - 5 с.) 

10. Vlasenko І., Semko T., Ivanishcheva О. Functioning 

analysis of meat processing industry in modern conditions 

on the example of Ukraine. Technology Audit and 

Production Reserves. Ukraine. 2021. 2/4 (58). Рр. 12-15. 

(фахове видання) (особистий внесок - 2 с.) 

11. Власенко І.Г., Семко Т.В. Іваніщева О.А. Оцінка 

біологічної безпечності м’ясної сировини при 

прийманні на м’ясопереробне підприємство. 

Продовольчі ресурси: зб. наук. пр. 2021. Т. 9. №16. С. 

49-56. (фахове видання) (особистий внесок - 3 с.) 

https://potravinarstvo.com/journal1/index.php/potravinarstvo/article/view/1778
https://potravinarstvo.com/journal1/index.php/potravinarstvo/article/view/1778
https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf
https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf
https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf
http://puet.poltava.ua/index.php/technical/article/view/133/125
http://puet.poltava.ua/index.php/technical/article/view/133/125


12. Vlasenko I.G., Bandura V., Semko T., Fialkovska L., 

Ivanishcheva O., Palamarchuk V. Innovative approaches to 

the development of a new sour milk product. Potravinarstvo 

Slovak Journal of Food Sciences, 2021. Vol. 15. URL: 

https://doi.org/10.5219/1688 (SCOPUS, CrossRef, DOAJ 

Directory of Open Access Journals, EBSCO Host, AGRIS / 

FAO, DRJI Directory of Research Journals Indexing, 

Google Scholar, OCLC The OAIster database, INDEX 

Copernicus, UlrichsWeb, MENDELEY, EZB Electronic 

Journals) (особистий внесок - 2 с.) 

13. Власенко І.Г., Семко Т.В., Іваніщева О.А. 

Технологія кисломолочного напою з вторинної 

молочної сировини. Науковий вісник Таврійського 

державного агротехнологічного університету. 2021. 

Вип. 12. Том 2. С. 215-228. URL: 

https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27628.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок - 3 с.) 

 

П.п. 2. Патент на винахід «Кисломолочний напій з 

сиропом із кліторії трійчастої (Сlitoria ternatea)» № 

128780. Крижак Л.М., Семко Т.В., Фіалковська Л.В., 

Іваніщева О.А., Пахомська О.В.16.10.2024. Бюлетень № 

35. 5 с. 

 

П.п. 3. Семко Т., Власенко І., Іваніщева О. НАССР в 

харчових технологіях.: навч. посіб. Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. 245 с. (обсяг - 14,24 друк. арк.; особист. 

внесок - 7,0 друк. арк.) 

 

П.п. 4. 1. Іваніщева О.А. Кондитерське та пекарське 

мистецтво : робоча програма, усі галузі та усі 

спеціальноті. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 22 с. 

2. Іваніщева О.А. Організація ресторанного 

господарства : методичні рекомендації до самостійної 

роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво 

та технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ. 2023. 33 с. 

3. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Інноваційні технології 

ресторанної продукції» робоча програма, ОС «магістр», 

галузь знань 18 «Виробництво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня 

програма «Ресторанні технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 31 с. (особистий внесок - 15,5 с.) 

https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27628.pdf


4. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Інноваційні технології 

ресторанної продукції» : методичні рекомендації до 

самостійної роботи, ОС «магістр», галузь знань 18 

«Виробництво та технології», спеціальність 181 

«Харчові технології», освітня програма «Ресторанні 

технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 25 с. 

(особистий внесок - 12,5 с.) 

5. Семко Т.В., Фіалковська Л.В., Крижак Л.М., 

Іваніщева О.А. Кваліфікаційна робота : методичні 

рекомендації до виконання, ОС «магістр», галузь знань 

18 «Виробництво та технології», спеціальність 181 

«Харчові технології», освітня програма «Ресторанні 

технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 57 с. 

(особистий внесок - 9 с.) 

6. Семко Т.В., Фіалковська Л.В., Крижак Л.М., 

Іваніщева О.А. Виробнича (переддипломна) практика : 

робоча програма, ОС «магістр», галузь знань 18 

«Виробництво та технології», спеціальність 181 

«Харчові технології», освітня програма «Ресторанні 

технології». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 30 с. 

(особистий внесок - 7,5 с.) 

7. Іваніщева О.А. Гастрономічна професійна творчість 

та авторська кухня : робоча програма, усі галузі знань та 

усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 20 с.  

8. Іваніщева О.А. Гастрономічна професійна творчість 

та авторська кухня : методичні рекомендації до 

самостійної роботи, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 20 с.  

9. Іваніщева О.А. Організація роботи сомельє : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, усі 

галузі знань та усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2022. 22 с. 

10. Чорна Н.М., Іваніщева О.А. Кейтеринг : робоча 

програма, ОС «бакалавр», галузь знань 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 241 «Готельно-

ресторанна справа», освітня програма «Готельно-

ресторанна справа». Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 27 

с. (особистий внесок - 13 с.) 

11. Іваніщева О.А. Основи кулінарії : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, усі галузі знань та 

усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 23 с. 

12. Чорна Н.М., Іваніщева О.А. Основи кулінарії : 

робоча програма, усі галузі знань та усі спеціальності. 

Вінниця: РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 26 с. (особистий 



внесок - 20 с.) 

13. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Кейтеринг : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

241 «Готельно-ресторанна справа», освітня програма 

«Готельно-ресторанна справа». Вінниця: РВВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2021. 25 с. (особистий внесок - 13 с.) 

14. Чорна Н.М., Іваніщева О.А. Етнічна кулінарія : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Вінниця: РВВ 

ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 27 с. (особистий внесок - 13,5 с.) 

 

П.п. 12. 1. Семко Т. В., Пахомська О.В., Іваніщева О. А. 

Інноваційні технології  приготування м'ясних страв. 

Промисловість та крафт для HoReCa в туризмі: досвід, 

проблеми, інновації: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. наук.-

практ. конф., м. Київ, 15 трав. 2025 р. Київ: НУХТ, 2024. 

С. 112-116. (особистий внесок - 1,7 с.) 

2. Іваніщева О.А. Використання функціональних 

рослинних збагачувачів у технології заварних тістечок. 

Соціально-політичні, економічні та гуманітарні виміри 

європейської інтеграції України : зб. наук. пр. ХІІІ 
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листопада 2023 р. (3 

кредити); 

 

Приватне 

підприємство 

«ЕКО-

МОЛПРОДУКТ», 

довідка, тема 

«Удосконалення 

практичних навичок 

при викладанні 

дисципліни «Гігієна 

та санітарія», 20 

жовтня 2023 р. (3 

кредити); 

 

ГО «Profi Club», 

сертифікат № 

06339, онлайн-

зустріч «Критичні 

контрольні точки ф 

критичні мережі в 

системі НАССР», 

28.09.2023 р. (2 

год); 

 

ГО «Profi Club», 

сертифікат № 

06155, онлайн-

зустріч 

«Інклюзивність та 

безбарєрність у 

ресторанно-

готельному бізнесі», 

15.09.2023 р. (2 

год); 

 

ГО «Profi Club», 

сертифікат № 

05131, онлайн-

зустріч «Маркувння 

харчових продуктів: 

інформованість 

споживача та 

DOAJ Directory of Open Access Journals, EBSCO Host, 

AGRIS / FAO, DRJI Directory of Research Journals 

Indexing, Google Scholar, OCLC The OAIster database, 

INDEX Copernicus, UlrichsWeb, MENDELEY, EZB 

Electronic Journals) (закордонне видання) (особистий 

внесок - 2 с.) 

7. Семко Т.В., Пахомська О.В.Аюрведа сучасна система 

оздоровлення організму людини. Таврійського 

державного агротехнологічного університету: 

електронне наукове фахове видання. Мелітополь : 

ТДАТУ, 2023. Вип. 12. Том 2. С. 206-216. URL: 

http://elar.tsatu.edu.ua/bitstream/123456789/17268/1/Pratsi

_2023.%20v.23.%20_t.2_33-45.pdf (фахове видання) 

(особистий внесок - 5,5 с.) 

8. Semko T., Palamarchuk V., Ivanishcheva O., 

Vasylyshyna O., Andrusenko N., Kryzhak L., Pahomska, 

O., Solomon А. The production of the innovative craft 

cheese «Anchan». Potravinarstvo : Slovak Journal of Food 

Sciences. 2023. Vol.16. 2022. Рр. 705-720. URL: 

https://potravinarstvo.com/journal1/index.php/potravinarstv

o/article/view/1778  (Scopus, CrossRef, DOAJ Directory of 

Open Access Journals, EBSCO Host, AGRIS / FAO, DRJI 

Directory of Research Journals Indexing, Google Scholar, 

OCLC The OAIster database, INDEX Copernicus, 

UlrichsWeb, MENDELEY, EZB Electronic Journals) 

(закордонне видання) (особистий внесок - 2 с.) 

9. Фіалковська Л.В., Бандура В.М., Пахомська О.В. 

Технологія сушіння зернових культур та олійного 

насіння. Науковий вісник Таврійського державного 

агротехнологічного університету. Мелітополь : ТДАТУ, 

2022. Вип. 12. Том 2. С. 185-194. URL: 

https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/article/view/323 

(фахове видання) (особистий внесок - 3 с.) 

10. Пахомська О.В. Харчові добавки: класифікація та 

вплив на організм людини. Науковий вісник 

Таврійського державного агротехнологічного 

університету. Мелітополь : ТДАТУ, 2022. Вип. 12. Том 

3. С. 244-257. URL: 

https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0

%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%

D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf (фахове видання) 

11. Бандура В.М., Фіалковська Л.В., Пахомська О.В. 

Розробка технології сушіння олійного насіння. 

Науковий вісник Таврійського державного 
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відповідальність 

виробника», 21 

лютого 2023 р. (3 

год); 

 

Онлайн платформа 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

сертифікат 

№GDTfE-06-С-

00600, курс 

«Цифрові 

інструменти Google 

для освіти». 

Середній рівень, 22 

січня 2023 р. (1 

кредит); 

 

Онлайн платформа 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

сертифікат 

№GDTfE-06-Б-

02918, курс 

«Цифрові 

інструменти Google 

для освіти». Базовий 

рівень. 15 січня 

2023 р. (1 кредит); 

 

Онлайн платформа 

ВУМ, сертифікат № 

084269, курс 

«Академічна 

доброчесність в 

університеті», 18 

грудня 2022 р. (0,1 

кредита); 

 

Онлайн платформа 

«Prometheus», 

сертифікат, курс 

агротехнологічного університету. 2022. Вип. 12. Том 2. 

С. 253-262. URL : 

https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27627.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок - 3 с.) 

12. Пахомська О.В. Історія розвитку кейтеринг індустрії 

- від минулого в майбутнє. Науковий вісник 

Таврійського державного агротехнологічного 

університету. 2022. Вип. 12. Том 1. С. 232-242. URL : 

https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27626.pdf (фахове 

видання) 

13. Pahomskа O., Palamarchuk V., Gyrych S., Vasilishina 

O. Intensification of the flow process of grain drying using 

two-sided infrared irradiation. Технологічний аудит та 

резерви виробництва. 2021. № 1/3(57). С. 34-38 (фахове 

видання) (особистий внесок - 1 с.) 

14. Пахомська О.В. Харчові продукти: проблеми якості 

та безпечності. Україна. Науковий вісник Таврійського 

державного агротехнологічного університету. 2021. 

Вип. 14. URL : http://www.tsatu.edu.ua/tstt/wp-

content/uploads/sites/6/naukovyj-visnyk-tdatu-2021-

vypusk-11-tom-2.pdf (фахове видання) 

 

П.п. 2. 1. Патент на винахід «Кисломолочний напій з 

сиропом із кліторії трійчастої (Сlitoria ternatea)» № 

128780. Крижак Л.М., Семко Т.В., Фіалковська Л.В., 

Іваніщева О.А., Пахомська О.В.16.10.2024. Бюлетень № 

35. 5 с. 

2. Патент на корисну модель № 148639. Паламарчук 

В.І., Гирич С.В., Василишина О.В., Пахомська О.В. 

Вібраційна конвеєрна інфрачервона сушарка. 

01.09.2021. Бюлетень № 35. 8 с. 

 

П.п. 3. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв: лабораторний практикум. Вінниця: РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 284 с. (особистий внесок - 142 с.; 8,25 

друк. арк.). 

 

П.п. 4. 1. Пахомська О.В. Ресторанна справа : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм і рекреація», освітня програма «Туризм і 

рекреація». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 34 с. 

2. Пахомська О.В. Гігієна та санітарія : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «бакалавр», 

https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27627.pdf
https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27626.pdf


«Академічна 

доброчесність: 

онлайн курс для 

викладачів», 11 

листопада 2022 р. (1 

кредит); 

 

Reikarz Hotel 

School, сертифікат 

TQOJAG-CE000093, 

тема «Level UP 

разом з Reikartz», 31 

жовтня 2021 р. (1 

кредит); 

 

Приватне 

підприємство «Еко-

Молпродукт», 

довідка № 21, тема 

«Удосконалення 

технологічного 

процесу 

виготовлення 

молочних продуктів 

дитячого 

призначення«»,  

25 жовтня 2021 р. (3 

кредити) 

галузь знань 18 «Виробництво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня 

програма «Харчові технології». Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. 22 с. 

3. Пахомська О.В. Кондитерське та пекарське 

мистецтво : методичні рекомендації до самостійної 

роботи, для усіх галузей та усіх спеціальностей. 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 20 с. 

4. Пахомська О.В. Устаткування закладів готельно-

ресторанного господарства : методичні рекомендації до 

самостійної роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 241 «Готельно-

ресторанна справа», освітня програма «Готельно-

ресторанна справа». Вінниця : РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 

19 с. 

5. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології ресторанної 

продукції : методичні рекомендації до самостійної 

роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво 

та технології», 24 «Сфера обслуговування», 

спеціальність 181 «Харчові технології», 241 «Готельно-

ресторанна справа», освітня програма «Харчові 

технології», «Готельно-ресторанна справа». Вінниця: 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 36 с. (особистий внесок - 13 с.) 

6. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв : завдання до лабораторних занять, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Ч. 3. Вінниця : 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 75 с. (особистий внесок - 37 с.) 

7. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв : завдання до лабораторних занять, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Ч. 2. Вінниця : 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 74 с. (особистий внесок - 37 с.) 

8. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв : завдання до лабораторних занять, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Ч. 1. Вінниця : 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 104 с. (особистий внесок - 52 

с.) 

 

П.п. 12. 1. Семко Т. В., Пахомська О.В., Іваніщева О. А. 



Інноваційні технології  приготування м'ясних страв. 

Промисловість та крафт для HoReCa в туризмі: досвід, 

проблеми, інновації: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Київ, 15 травня 2025 р.). Київ : НУХТ, 

2024. С. 112-116. (особистий внесок - 1,7 с.) 

2. Пахомська О.В. Суперфуди: поживні чудо-продукти 

для організму людини. Соціально-політичні, економічні 

та гуманітарні виміри європейської інтеграції України : 

зб. наук. пр. ХІІІ Міжнар. наук.-практ. конф. (м. 

Вінниця-Луцьк, 14-16 травня 2025 р.). Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2025. Ч. 2. С. 212-218. 

3. Пахомська О.В. Новий смак України - локальні 

продукти. Актуальні проблеми товарознавства, 

біотехнології, експертизи та митної справи : матеріали 

ІІ Міжнар. наук.-прак. інтерн.-конф. (м. Полтава, 27 

березня 2025 р.). Полтава : ПУЕТ, 2025. С. 99-103.  

4. Пахомська О.В. Основні аспекти використання води у 

виробництві харчової промисловості. Вода в харчовій 

промисловості та закладах індустрії гостинності: зб. 

матеріалів XIV Всеукр наук.-практ. інтерн-конф. (м. 

Одеса, 24-25 березня 2025 р.). Одеса : ОНТУ, 2025. С. 

47-49.  

5. Семко Т., Іваніщева О., Пахомська О. Безпечність та 

культура якості локальних продуктів. Modern 

Engineering and Innovative Technologies. 2025. Issue 37. 

Part 1. Рр. 77–86. DOI: https://doi.org/10.30890/2567-

5273.2025-37-01-004 
URL: https://www.moderntechno.de/index.php/meit/article/

view/meit37-01-004  (закордонне видання) (особистий 

внесок - 3,3 с.) 

6. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Дослідження впливу 

шпинату на якість пшеничного хліба. Актуальні 

проблеми товарознавства, біотехнології, експертизи та 

митної справи: матеріали ІІ Міжнар. наук.-практ. 

Інтернет-конф. (м. Полтава, 27 березня 2025 р.). 

Полтава : ПУЕТ, 2025. С. 33-36. (особистий внесок - 2 

с.) 

7. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Технологічні аспекти 

підготовки води у закладах HoReCa. Вода в харчовій 

промисловості та закладах індустрії гостинності: зб. 

матеріалів ХІV Всеукр. наук.-практ. Інтерн.-конф. (м. 

Одеса, 24-25 березня 2025 р.). Одеса : ОНТУ, 2025. С. 

62-66. (особистий внесок - 2,5 с.) 

8. Пахомська О.В. Гастрономічна країна як тренд 

https://doi.org/10.30890/2567-5273.2025-37-01-004
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розвитку регіональної самобутності та культурної 

спадщини. Індустрія гостинності: стан, тенденції та 

тренди розвитку : зб. наук. пр. ІІ Всеукр. наук.-практ. 

Інтернет-конф. (м. Вінниця, 17 жовтня 2024 р.). Вінниця 

: РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. Ч. 2. С. 129-137. 

9. Семко Т.В., Пахомська О.В. Основні тренди 

кондитерської галузі. Здобутки та перспективи розвитку 

кондитерської галузі : зб. наук. пр. Міжнар. наук.-практ. 

конф. (м. Київ, 18 вересня 2024 р.). Київ : НУХТ, 2024. 

С. 149-151. (особистий внесок - 1,5 с.) 

10. Семко Т.В., Іваніщева О.А., Пахомська О.В. 

Іноваційна технологія souse-vide в ресторанній 

продукції. Інноваційні підходи в промисловому та 

крафтовому виробництві: виклики та можливості : зб. 

наук. пр. ІІ форуму (м. Київ, 18 вересня 2024 р.). Київ : 

НУХТ, 2024. С. 176-179. (особистий внесок - 1,3 с.) 

11. Пахомська О. Використання локальних продуктів у 

ресторанах, як джерело збереження культурної 

спадщини України. Global Trends and Direction of 

Scientific Research Development : XXXІІ International 

scientific and practical conference, Hamburg, Germany, 31 

July 2024. Germany. 2024. С. 94–96. (закордонне 

видання) 

12. Пахомська О.В. Тренди сучасного кондитерського 

мистецтва. Соціально-політичні, економічні та 

гуманітарні виміри європейської інтеграції України : зб. 

наук. пр. ХІІ Міжнар. наук.-практ. конф. (м. Вінниця-

Чернівці, 15-17 травня 2024 р.). Вінниця : ВРР ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. Ч. 2. С. 186-172. 

13. Семко Т.В., Пахомська О.В. Інноваційна технологія 

кулінарного виробу для вегетаріанського харчування. 

Німеччина, Modern engineering and innovative 

technologies. Heutiges Ingenieurwesen und innovative 

Technologien. 2024. Issue №26. Part 1. Pр. 61-65. 

(закордонне видання) (особистий внесок - 2,5 с.) 

14. Пахомська О.В. Сучасні інноваційні технологій в 

ресторанній сфері України. Індустрія гостинності: стан, 

тенденції та тренди розвитку: зб. наук. пр. Всеукр. 

наук.-практ. Інтернет-конф. (м. Вінниця, 19 жовтня 2023 

р.). Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. С. 136-144.  

15. Пахомська О.В. Історичні аспекти створення та 

виробництва сучасних видів голландських сирів. 

Соціально-політичні, економічні та гуманітарні виміри 

європейської інтеграції України: зб. наук. пр. ХІ 



Міжнар. наук.-практ. конф. (м. Вінниця, 25 вересня 

2023 р.). Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. Ч. 2. С. 180-

187.  

16. Семко Т.В., Пахомська О.В. Сучасні аспекти 

формування крафтових хлібобулочних виробів. 

Інноваційні технології у хлібопекарському виробництві. 

зб. матеріалів VII Міжнар. наук.-практ. конф. (м. Київ, 

20 вересня 2023 р.). Київ : НУХТ, 2023. С. 56-59. 

(особистий внесок - 2 с.) 

17. Семко Т.В., Пахомська О.В. Innovative craft bakery 

technologies. Modern engineering and innovative 

technologies. Heutiges Ingenieurwesen und innovative 

Technologien. 2023. Issue №27. Part 1. Рр. 68-73. 

(закордонне видання) (особистий внесок - 3 с.)  

18. Пахомська О.В. Індустрія гостинності: тенденції та 

перспективи. Інновації, гостинність, туризм: наука, 

освіта, практика: зб. наук. пр. ІІІ Всеукр. наук.-прак. 

конф. (м. Львів, 18 травня 2023 р.). Львів, 2023. С. 128-

130. 

19. Семко Т. В., Пахомська О. В., Слободянюк Н.О. 

Крафтові хлібобулочні технології та гастрономічні 

інновації. Science and innovation of modern world : The 

6th International scientific and practical conference 

(February 23-25, 2023). Cognum Publishing House, 

London, United Kingdom. 2023. С. 288-295. (закордонне 

видання) (особистий внесок - 2 с.) 

20. Пахомська О.В. Крафтові технології як сучасний вид 

хлібного мистецтв. Здобутки та перспективи розвитку 

кондитерської галузі та інноваційні технології у 

хлібопекарському виробництві : зб. наук. пр. Міжнар. 

наук.-практ. конф. (м. Київ, 16-17 листопада 2022 р.). 

Київ : НУХТ, 2022. С. 179-182. 

21. Крижак Л.М., Пахомська О.В. Інновації, як сучасний 

тренд розвитку ресторанного бізнесу. Scientific Letters 

of Academic Society of Michal Baludansky. 2022. Vol. 10 

(1). Рр. 100-103. (закордонне видання) (особистий 

внесок - 2 с.) 

22. Пахомська О.В. Контроль якості продукції: 

організація та методологія. Соціально-політичні, 

економічні та гуманітарні виміри європейської 

інтеграції України: зб. наук. пр. Х Міжнар. наук.-практ. 

конф. (м. Вінниця, 06-07 жовтня 2022 р.). Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2022. Ч. 3. С. 194-202. 

23. Пахомська О.В. Нанотехнології: реальність харчової 



промисловості. Multidisciplinary academic notes. Science 

research and practice: зб. тез доп. XV Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Мадрид, 19-22 квітня 2022 р.). Мадрид, 

2022. С. 672-675. (закордонне видання) 

24. Пахомська О.В. Ресторанний бізнес: реалії на 

перспективи майбутнього. Theoretical and science bases 

of actual tasks: XIV Міжнар. наук- практ.конф. (м. 

Лісабон, 12-15 квітня 2022 р.). Лісабон, 2022. С. 628-

631. (закордонне видання) 

25. Пахомська О.В. Сучасні системи водоочистки для 

харчових підприємств. Вода в харчовій промисловості : 

Зб. тез доп. ХІІ Всеукр. наук.-практ. конф. (м. Одеса, 25-

26 березня 2021 р.). Одеса, 2021. С. 115-116. 

 

П.п. 14. 1. Керівництво здобувачами вищої освіти 

Білокуром Б., Сошинським В., Цимбалюк К., Пукасом 

В., Воскресенською С., Гребінною В., Слободянюком 

Н., які стали призерами VII Міжнародного фестивалю 

ресторанних технологій та фуд-дизайну 

«BESTCOOKFEST-2023» (м. Київ, 2023 р.). 

2. Керівництвом студентським науковим гуртком 

«Кондитер-клас». 

 

П.п. 19. Член ГО «Українське товариство товарознавців 

і технологів» (довідка № 1 від 12.05.2025 р.) 
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Постова 

Валентина 

Вікторівна 

Доцент Вінницький 

торговельно-

економічний 

інститут 

Київського 

національного 

торговельно-

економічного 

університету 

(2010р., 

спеціальність - 

«Маркетинг», 

кваліфікація - 

магістр з 

маркетингу); 

Вінницький 

торговельно-

економічний 

інститут 

Київського 

національного 

торговельно-

економічного 

університету 

(2021р., 

спеціальність - 

«Готельно-

ресторанна 

справа», 

кваліфікація - 

ступінь вищої 

освіти магістр 

спеціальність 

«Готельно-

ресторанна 

справа» освітня 

програма 

«Готельно-

ресторанна 

справа»); 

Вінницький 

торговельно-

екоонмічний 

кандидат 

економічних наук, 

cпеціальність - 

08.00.04 - 

Економіка та 

управління 

підприємствами 

(за видами 

економічної 

діяльності), тема 

дисертації: 

Формування 

системи 

стратегічного 

управління 

інноваційною 

діяльністю 

підприємств 

машинобудування, 

диплом ДК № 

043947 від 11 

жовтня 2017 р. 

(Хмельницький 

національний 

університет МОН 

України); 

перша - 

англійська; 

доцент кафедри 

туризму та 

готельно-

ресторанної 

справи, атестат 

АД № 015461 від 

26 червня 2024 р. 

(вчена рада 

Державного 

торговельно-

економічного 

університету МОН 

України) 

 

 Volkuniversitetet, 

certificate, training 

«Biochar: A 

Sustainable Resource 

of the Future», 

Erasmus+ project 

«B4C – Biochar for 

the Circular Carbon 

Economy», 06 June 

2025 r. (8 hours);  

 

ДТЕУ, сертифікат 

№ 51/05, освітній 

модуль «Програма 

авторизованого 

економічного 

оператора ЄС: 

імплементація в 

Україні» в межах 

програми Еразмус+, 

напрямку Жан 

Моне, 27-31 травня 

2024 р. (40 год (1,3 

кредити)); 

 

Leadership and 

Innovation 

University, certificate 

VP № 241121, 

International 

Advanced Training 

for Teaching Skills in 

Higher Education on 

the theme «Quality 

and Sustainability in 

Higher Education: 

World Experience 

and Current Trends», 

14 Mar 2024 (6 

кредитів); 

 

Uni-Biz Brridze від 

UGEN, сертифікат 

П.п. 1. Рябенька М.О., Постова В.В., Мазуркевич І.О. 

Формування та забезпечення безпеки на підприємствах 

готельно-ресторанного бізнесу. Development Service 

Industry Management. 2025. Вип. 2. С. 257–265.  

DOI: https://doi.org/10.31891/dsim-2025-10(34)  

URL: 

https://dsim.khmnu.edu.ua/index.php/dsim/article/view/386 

(фахове видання) (особистий внесок - 3 с.) 

2. Постова В.В., Рябенька М.О., Мазуркевич І.О. 
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Development Service Industry Management. 2025. № 1. С 
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URL: https://dsim.khmnu.edu.ua/index.php/dsim/article/vie
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технології. Серія «Управління та адміністрування», 

«Право», «Економіка», «Психологія», «Педагогіка». 

2024. № 9 (37). С. 708-718. DOI: 

https://doi.org/10.52058/2786-5274-2024-9(37)-708-718 

(фахове видання) (особистий внесок - 5,5 с.) 

4. Рябенька М.О., Мазуркевич І.О., Постова В.В. 

Розробка стратегій запобігання, зменшення та 

перерозподілу відходів у закладах ресторанного 

господарства. Економіка та суспільство. 2024. № 66. 

DOI: https://doi.org/10.32782/2524-0072/2024-66-108 

(фахове видання) (особистий внесок - 2 с.) 

5. Юдіна Т.І., Постова В.В. Інноваційні концепції 

ресторанів у контексті зростання популярності 

вегетаріанства. Економіка та суспільство. 2024. № 65.  

DOI: https://doi.org/10.32782/2524-0072/2024-65-24 

(фахове видання) (особистий внесок - 3 с.)  

6. Рябенька М.О., Постова В.В. Сучасні аспекти 

управління в закладах готельного та ресторанного 

бізнесу. Проблеми сучасних трансформацій. Серія: 

економіка та управління. 2024. № 13. URL: 

https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2024-13-12-01/2024-

13-12-01 (фахове видання) (особистий внесок - 3,5 с.) 

7. Postova V., Mazurkevych I., Riabenka M., Lukianets A., 

Krupitsa I. Development of Information Systems and 
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інститут ДТЕУ 

(2023 р., освітня 

програма 

Германські мови 

та літератури 

(переклад 

включно), перша - 

англійська, 

кваліфікація: 

ступінь вищої 

освіти магістр  

галузь знань 03 

Гуманірні науки 

спеціальність 035 

Філологія 

спеціалізація 

035.041 

Германські мови 

та літератури 

(переклад 

включно) 

 

 

№ 748, тема 

«Сучасний 

викладач», 27-

29.02.2024 р. (12 

год);  

 

Дія. Освіта: нові 

навички - нові 

професії, сертифікат 

#С0063724018, 

освітній серіал 

«Безбарєрність у 

галузі гостинності», 

29 лютого 2024 р. 

(0,1 кредиту); 

 

ГО «Profi Club», 

сертифікат № 

06521, онлайн-

зустріч 

«Інклюзивність та 

безбарєрність у 

ресторанно-

готельному бізнесі», 

26.10.2023 р. (2 

год); 

 

Онлайн платформа 

«Prometheus», 

сертифікат, курси 

«Експерт з 

акредитації освітніх 

програм: онлайн 

тренінг» та «Як 

написати якісний 

звіт про результати 

акредитаційної 

експертизи 

тосвітньої 

програми», 26 

липня 2023 р.; 

 

ДТЕУ, сертифікат 

№ 24/4, Освітній 

Technologies in the Field of Hotels and Tourism. India. 

Economic Affairs. February 2024. Vol. 69. (Special Issue). 

Рp. 355-361. DOI: 10.46852/0424-2513.1.2024.37. URL:  

https://ndpublisher.in/admin/issues/EAv69n1z11.pdf 

(Scopus, Crossref) (особистйи внесок - 1,2 с.) 

8. Рябенька М.О., Постова В.В. Сучасні аспекти 

управління в закладах готельного та ресторанного 

бізнесу. Проблеми сучасних трансформацій. Серія: 

Економіка та управління. 2024. № 13. URL: 

https://reicst.com.ua/pmt/article/view/2024-13-12-01/2024-

13-12-01 (фахове видання) (особистий внесок - 3,5 с.) 

9. Постова В.В. Сучасні тенденції управління проєктами 

в готельному та ресторанному бізнесі. Інновації та 

технології в сфері послуг і харчування. 2023. Том 3. № 

9. С. 44-48. (фахове видання) 

10. Постова В.В. Особливості управління 

конкурентоспроможністю на ринку ресторанних послуг 

України. Причорноморські економічні студії. 2023. Вип. 

82. С. 71-75. (фахове видання) 

11. Постова В.В. Сучасні шляхи підвищення 

конкурентоспроможності закладів ресторанного 

господарства. Актуальні питання у сучасній науці. 

Серія «Педагогіка», «Право», Економіка», «Державне 

управління», «Техніка», «Історія та археологія». 2023. 

№ 10 (16). 2023. С. 77-89. (фахове видання) 

12. Brykova T., Postova V., Mazurkevych I., Kiziun A., 

Semko T. Social and Economic Potential of the EU 

Countries’ Tourism and Hospitality Industry. Sport and 

Tourism Central European Journal. 2023. № 6(2). Рр. 133–

151. (Scopus) (особистий внесок - 3 с.) 

13. Postova V., Riabenka M., Mazurkevych I., Onyshchuk 

N., Vivsiuk I. Application of Innovative Methods of 

Managing the Labor Potential in the Hotel and Restaurant 

Business Establishments. International Journal of 

Professional Business Review: Int. J. Prof. Bus. Rev. 2023. 

Vol. 11(3). DOI: https://doi.org/10.55908/sdgs.v11i3.810 

(Scopus) (особистий внесок - 3 с.) 

14. Постова В.В. Перспективи впровадження 

інтелектуальної автоматизації в ресторанний бізнес в 

умовах післявоєнного відновлення України. Економіка 

та суспільство. 2023. № 49. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vi

ew/2331 (фахове видання) 

15. Постова В.В. Використання інформаційних систем 
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модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити); 

 

ГО «Прогресильні», 

сертифікат № ПВ-

0153, курс 

підвищення 

кваліфікації 

«Прогресильне 

викладання: 

складові системи 

якості вищої 

освіти», 1 травня 

2023 р. (1 кредит); 

 

Національний 

університет 

«Львівська 

політехніка», 

сертифікат, 

Міжнародний 

форум «Індустрія 

гостинності: стан, 

тенденції розвитку 

та перспективи 

галузі в умовах 

війни», 21 квітня 

2023 р. (0,5 

кредитів); 

 

Компанія «Servio 

Soft», сертифікат, 

курс навчання 

Програмних 

комплексів SERVIO 

POS, SERVIO HMS, 

29-31 березня 2023 

та технологій в закладах ресторанного господарства: 

вплив на якість обслуговування та збільшення 

прибутку. Науковий вісник Ужгородського 

національного університету. Серія : Міжнародні 

економічні відносини та світове господарство. 2023. 

Вип. 47. С. 94-97. URL: http://www.visnyk-

econom.uzhnu.uz.ua/archive/47_2023ua/18.pdf (фахове 

видання) 

16. Постова В.В. Особливості розвитку нових форматів 

закладів ресторанного господарства в Україні. 

Інфраструктура ринку. 2022. № 65. С. 98-103. URL: 

http://www.market-infr.od.ua/uk/65-2022 (фахове 

видання) 

17. Постова В.В. Покращення процесу обслуговування 

споживачів шляхом просування послуг підприємства 

ресторанного бізнесу через інтернет. Економіка та 

суспільство. 2022. № 36. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/ 

journal/article/view/1170 (фахове видання) 

18. Постова В.В. Кейтеринг як новий тренд в 

ресторанному бізнесі. Причорноморські економічні 

студії. 2022. Вип. 74. С.147-150. URL: 

http://bses.in.ua/journals/2022/74_2022/23.pdf (фахове 

видання) 

19. Постова В.В. Якість продукції та послуг як об’єкт 

управління на підприємствах ресторанного 

господарства. Економіка та суспільство. 2022. № 41. 

URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vi

ew/1580/1520 (фахове видання) 

20. Постова В.В. Особливості становлення концепції 

ресторанів формату «FAST CASUAL». Економіка і 

регіони. 2022. Вип. 85 (2) (фахове видання) 

21. Постова В.В. Напрями стимулювання 

організаційного і соціально-економічного розвитку 

ресторанного бізнесу в Україні. Інновації та технології в 

сфері послуг і харчування. 2022. Вип. № 1 (5). URL : 

http://www.journals.chdtu.ck.ua/index.php/itsf/article/view/

40 (фахове видання) 

22. Постова В.В. Оцінка ефективності інноваційної 

діяльності підприємств ресторанного бізнесу. 

Економіка та суспільство. 2021. № 24. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/ 

view/192 (фахове видання) 
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05289, навчання на 

тему «Розроблення, 

впровадження, 

застосування 

системи харчування 

та процедур, 

заснованих на 

принципах НАССР 

в закладах шкільної 

і дошкільної 

освіти», 09 березня 

2023 р. (12 год); 

 

ГО «Profi Club», 

сертифікат №05056, 

онлайн-зустріч 

«Маркувння 

харчових продуктів: 

інформованість 

споживача та 

відповідальність 

виробника», 21 

лютого 2023 р. (3 

год); 

UlrichsWeb, MENDELEY, EZB Electronic Journals) 

(закордонне видання) (особистий внесок - 2 с.) 

12. Семко Т. В., Іваніщева О. А. Формування 

функціональних властивостей пісочно-

відсаджувального печива шляхом застосування зостери. 

Науковий вісник Таврійського державного 

агротехнологічного університету. Мелітополь : ТДАТУ, 

2022. Вип. 12. Том 3. С. 217-225. URL: 

https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0

%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%

D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf (фахове видання) 

(особистий внесок - 4,5 с.) 

13. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Технологічні аспекти 

розширення асортименту турецьких солодощів шляхом 

використання регіональної сировини. Науковий вісник 

Полтавського університету економіки і торгівлі. 2022. 

№ 1. С. 95-100. URL: 

http://puet.poltava.ua/index.php/technical/article/view/133/1

25 (фахове видання) (особистий внесок - 5 с.) 

14. Vlasenko I., Semko T., Ivanishcheva O. Functioning 

analysis of meat processing industry in modern conditions 

on the example of Ukraine. Технологічний аудит та 

резерви виробництва. 2021. 2/4 (58). Рр. 12–15. (фахове 

видання) (особистий внесок - 1 с.)  

15. Власенко І.Г., Семко Т.В., Іваніщева О.А.. Оцінка 

біологічної безпечності м’ясної сировини при 

прийманні на м’ясопереробне підприємство. 

Продовольчі ресурси: зб. наук. пр. 2021. Т. 9. №16. С. 

49-56. (фахове видання) (особистий внесок - 2 с.) 

16. Власенко І.Г., Семко Т.В., Поліщук Г.Є., Борова 

М.П. Сучасний стан і перспективи розвитку ринку 

органічної продукції в Україні та світі. Харчова 

промисловість. 2021. № 27. С. 37-46. (фахове видання) 

(особистий внесок - 2 с.)  

17. Соломон А.М., Семко Т.В., Ножечкіна-Єрошенко 

Г.М. Обґрунтування складу і розроблення технологій 

десертних ферментованих продуктів функціонального 

призначення з використанням рослинних наповнювачів. 

Харчова промисловість. 2021. № 27. С. 69-80. (фахове 

видання) (особистий внесок - 3 с.) 

18. Vlasenko I.G., Bandura V., Semko T., Fialkovska L., 

Ivanishcheva O., Palamarchuk V. Innovative approaches to 

the development of a new sour milk product. Potravinarstvo 

Slovak Journal of Food Sciences, 2021. Vol. 15. DOI: 

https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf
https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf
https://oj.tsatu.edu.ua/index.php/visnik/issue/view/26/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%83%D1%81%D0%BA12%D1%82%D0%BE%D0%BC3.pdf
http://puet.poltava.ua/index.php/technical/article/view/133/125
http://puet.poltava.ua/index.php/technical/article/view/133/125
https://potravinarstvo.com/journal1/index.php/potravinarstvo/issue/view/28
https://potravinarstvo.com/journal1/index.php/potravinarstvo/issue/view/28


 

Онлайн платформа 

«Академія 

цифрового 

розвитку», 

сертифікат 

№GDTfE-06-Б-

09229, курс 

«Цифрові 

інструменти Google 

для освіти. Базовий 

рівень, 15 січня 

2023 р. (1 кредит); 

 

Заміський комплекс 

«Баттерфляй», 

довідка № 58, тема: 

«Розробка процедур 

системи НАССР», 

12 листопада 2021 

р. (3 кредити); 

 

Приватне 

підприємство «Еко-

Молпродукт», 

довідка № 22, тема 

«Удосконалення 

технологічного 

процесу 

виготовлення 

молочних продуктів 

дитячого 

призначення«», 25 

жовтня 2021 р. (3 

кредити); 

 

ГО «Business People 

Club», сертифікат, 

треніг «Ефективне 

управління 

рестораном. 

Системний підхід в 

менеджменті», 6 

жовтня 2021 р. (6 

https://doi.org/10.5219/1688 (SCOPUS, CrossRef, DOAJ 

Directory of Open Access Journals, EBSCO Host, AGRIS / 

FAO, DRJI Directory of Research Journals Indexing, 

Google Scholar, OCLC The OAIster database, INDEX 

Copernicus, UlrichsWeb, MENDELEY, EZB Electronic 

Journals) (особистий внесок - 2 с.) 

19. Власенко І.Г., Семко Т.В. М’ясопереробна галузь 

України: тенденції та перспективи. Товари і ринки. 

2021. № 4 (40). С. 16-25. URL: 

http://tr.knute.edu.ua/files/2021/04/eng/04.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок - 5 с.) 

20. Власенко І.Г., Семко Т.В., Іваніщева О.А. 

Технологія кисломолочного напою з вторинної 

молочної сировини. Науковий вісник Таврійського 

державного агротехнологічного університету ім. Д. 

Моторного. 2021. Вип. 12. Том 2. С. 215-228. URL: 

https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27628.pdf (фахове 

видання) (особистий внесок - 3 с.) 

 

П.п. 2. Патент на винахід «Кисломолочний напій з 

сиропом із кліторії трійчастої (Сlitoria ternatea)» № 

128780. Крижак Л.М., Семко Т.В., Фіалковська Л.В., 

Іваніщева О.А., Пахомська О.В.16.10.2024. Бюлетень № 

35. 5 с. 

 

П.п. 3. 1. Семко Т., Власенко І., Іваніщева О. НАССР в 

харчових технологіях : навч. посіб. Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. 245 с. (обсяг - 14,24 друк. арк.; особист. 

внесок - 7,0 друк. арк.) 

2. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв: лабораторний практикум. Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 284 с. (особистий внесок - 142 с.; 8,25 

друк. арк.). 

3. Головко М.П., Власенко І.Г., Головко Т.М., Семко 

Т.В. Гігієна та санітарія переробних підприємств: навч. 

посіб. Харків : Світ Книг, 2022. 222 с. (особистий 

внесок - 55 с.; 13,56 друк. арк.) 

4. Головко М.П., Власенко І.Г., Головко Т.М., Семко 

Т.В. Технологія м’яса та м’ясопродуктів з елементами 

НАССР: навч. посіб. Харків : Світ книг, 2021. 404 с. 

(особистий внесок - 120 с.; 8,56 друк. арк.) 

5. Головко М.П., Власенко І.Г., Головко Т.М., Семко 

Т.В. Технологія молока та молочних продуктів з 

елементами НАССР: навч. посіб. Харків : Світ Книг, 

https://doi.org/10.5219/1688
http://tr.knute.edu.ua/files/2021/04/eng/04.pdf
https://ir.vtei.edu.ua/g.php?fname=27628.pdf


год); 

 

ГО «Business People 

Club», сертифікат, 

треніг «Ефективний 

керівник - 

ефективний 

заклад», 22 вересня 

2021 р. (6 год); 

 

ГО «Business People 

Club», сертифікат, 

треніг «Сервіс та 

продажі», 9 вересня 

2021 р. (6 год); 

 

ГО «Business People 

Club», сертифікат, 

треніг «Управління 

командою», 6 

вересня 2021 р. (6 

год); 

 

Онлайн платформа 

«Prometheus», 

сертифікат, курс 

«Експерт з 

акредитації освітніх 

програм: онлайн-

тренінг», 24 січня 

2021 р. 

2021. 290 с. (особистий внесок - 190 с.; 13,56 друк. арк.) 

 

П.п. 4. 1. Крижак Л.М., Семко Т.В. Виробнича практика 

: робоча програма, ОС «бакалавр», галузь знань 18 

«Виробництво та технології», спеціальність 181 

«Харчові технології», освітня програма «Харчові 

технології». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 25 с. 

(особистий внесок - 9 с.) 

2. Семко Т.В. Гігієна та санітарія : робоча програма, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробництво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 31 с. 

3. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Інноваційні технології 

ресторанної продукції : робоча програма, ОС «магістр», 

галузь знань 18 «Виробництво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня 

програма «Ресторанні технології». Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 31 с. (особистий внесок - 15,5 с.) 

4. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Інноваційні технології 

ресторанної продукції : методичні рекомендації до 

самостійної роботи, ОС «магістр», галузь знань 18 

«Виробництво та технології», спеціальність 181 

«Харчові технології», освітня програма «Ресторанні 

технології». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 25 с. 

(особистий внесок - 12,5 с.) 

5. Семко Т.В. Міжнародне регулювання та управління 

якістю та безпечністю харчової продукції : робоча 

програма, ОС «магістр», галузь знань 18 «Виробництво 

та технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Ресторанні технології». Вінниця : 

РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 26 с.  

6. Семко Т.В. Міжнародне регулювання та управління 

якістю та безпечністю харчової продукції: методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «магістр», 

галузь знань 18 «Виробництво та технології», 

спеціальність 181 «Харчові технології», освітня 

програма «Ресторанні технології». Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 25 с.  

7. Семко Т.В. Оздоровче харчування : робоча програма, 

усі галузі знань та усі спеціальності. Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 24 с. 

8. Семко Т.В. Оздоровче харчування: методичні 

рекомендації до самостійної роботи, усі галузі знань та 



усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 25 

с.  

9. Семко Т.В., Фіалковська Л.В., Крижак Л.М., 

Іваніщева О.А. Кваліфікаційна робота : методичні 

рекомендації до виконання, ОС «магістр», спеціальність 

181 «Харчові технології», освітня програма «Ресторанні 

технології». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 57 с. 

(особистий внесок - 9 с.) 

10. Семко Т.В., Фіалковська Л.В., Крижак Л.М., 

Іваніщева О.А. Виробнича (переддипломна) практика : 

робоча програма, ОС «бакалавр», галузь знань 18 

«Виробнитво та технології», спеціальність 181 «Харчові 

технології», освітня програма «Харчові технології». 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 30 с. (особистий 

внесок - 7,5 с.) 

11. Семко Т.В. Контроль якості та безпечності харчових 

продуктів : методичні рекомендації до самостійної 

роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 18 «Виробнитво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 25 с. 

12. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології ресторанної 

продукції : методичні рекомендації до самостійної 

роботи, ОС «бакалавр», галузь знань 18 «Виробнитво та 

технології», 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

181 «Харчові технології», 241 «Готельно-ресторанна 

справа», освітня програма «Харчові технології», 

«Готельно-ресторанна справа». Вінниця : РВВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2021. 36 с. (особистий внесок - 13 с.) 

13. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв : завдання до лабораторних занять, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробнитво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Ч. 3. Вінниця : 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 75 с. (особистий внесок - 38 с.) 

14. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв : завдання до лабораторних занять, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробнитво та 

технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Ч. 2. Вінниця : 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 74 с. (особистий внесок - 37 с.) 

15. Семко Т.В., Пахомська О.В. Технології харчових 

виробництв : завдання до лабораторних занять, ОС 

«бакалавр», галузь знань 18 «Виробнитво та 



технології», спеціальність 181 «Харчові технології», 

освітня програма «Харчові технології». Ч. 1. Вінниця : 

РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 104 с. (особистий внесок - 52 

с.) 

16. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Кейтеринг : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», 241 

«Готельно-ресторанна справа», освітня програма 

«Готельно-ресторанна справа». Вінниця : РВВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2021. 25 с. (особистий внесок - 13 с.) 

 

П.п. 8. 1. Науково-дослідна робота на тему «Управління 

безпечністю та якістю продукції м’ясопереробної галузі 

на принципах НАССР» (І кв. 2019 - ІV кв. 2022 р.) 

(державний реєстраційний номер 0119U100136) 

(науковий керівник) 

2. Науково-дослідна робота на тему «Локальна кухня в 

закладах ресторанного господарства як інструмент 

формування привабливості туристичної дестинації» (І 

кв. 2024 - ІV кв. 2027 р.) (державний реєстраційний 

номер 0124U000103) (науковий керівник) 

 

П.п. 9. Член експертних груп Національного агенства із 

забезпечення якості вищої освіти:  

Наказ № 2099-Е від 15.12.2021 р. (Київський 

кооперативний інститут бізнесу і права);  

Наказ № 582-Е від 18.10.2022 р. (Національний 

університет харчових технологій) 

 

П.п. 12. 1. Семко Т. В., Пахомська О.В., Іваніщева О. А. 

Інноваційні технології  приготування м'ясних страв. 

Промисловість та крафт для HoReCa в туризмі: досвід, 

проблеми, інновації: зб. матеріалів ІІІ Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Київ, 15 травня 2025 р.). Київ : НУХТ, 

2024. С. 112-116. (особистий внесок - 1,7 с.) 

2. Семко Т.В. Регіональні особливості подільського 

короваю. Соціально-політичні, економічні та 

гуманітарні виміри європейської інтеграції України : зб. 

наук. пр. ХІІІ Міжнар. наук.-практ. конф. (м. Вінниця -

Луцьк, 14-16 травня 2025 р.). Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2025. Ч. 2. С. 238-246. 

3. Семко Т., Іваніщева О., Пахомська О. Безпечність та 

культура якості локальних продуктів. Modern 

Engineering and Innovative Technologies. 2025. Issue 37. 



Part 1. Рр. 77-86. DOI: https://doi.org/10.30890/2567-

5273.2025-37-01-004 

URL: https://www.moderntechno.de/index.php/meit/article/

view/meit37-01-004  (закордонне видання) (особистий 

внесок - 3,3 с.) 

4. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Дослідження впливу 

шпинату на якість пшеничного хліба. Актуальні 

проблеми товарознавства, біотехнології, експертизи та 
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Програми Еразмус + 

Європейського 

Союзу, напрям Жан 
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сільського туризму 

та засадах 

збалансованості та 

креативності», 26 

травня 2023 р. (12 

год); 

 

ГО «Прогресильні», 

сертифікат № ПВ-

0548, курс 

підвищення 

кваліфікації 
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цифрового 
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0119U100082) (науковий керівник) 
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сертифікат № 1574, 

курс «Бренд 

науковця у 

цифровому світі», 

05 грудня 2022 р. (1 

кредит); 

 

Uni-Biz Bridze, 
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International 
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кредита); 

 

Reikarz Hotel 
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TQOJAG-CE000412, 

тема: «Level UP 

разом з Reikartz», 31 
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«Туристична 

агенція «Катаріна 

тур», довідка № 15, 

тема: «Технологія 
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онлайн курс для 

викладачів», 11 

серпня 2021 р. (2 
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дестинаціях. Промисловість та крафт на HoReCa в 
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самостійної роботи, ОС «магістр», галузь знань 24 

«Сфера обслуговування», спеціальність 241 «Готельно-

ресторанна справа», освітня програма «Готельно-

ресторанна справа». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 

25 с. 

 

П.п. 7. 1. Участь в атестації наукових кадрів як 

офіційного опонента: 

дисертації Жадан Ю.В. на тему «Формування механізму 

управління ризиками переробних підприємств», 

представлену на здобуття наукового ступеня кандидата 

економічних наук за спеціальністю 08.00.04 - економіка 

та управління підприємствами (за видами економічної 

діяльності). Спеціалізована вчена рада Д64.050.02 у 

Національному технічному університеті «Харківський 

політехнічний інститут», 2021 р. 

дисертації Гуменюка Р.П. на тему «Фінансове 

забезпечення розвитку управлінського потенціалу 



підприємства», подану на здобуття наукового ступеня 

доктора філософії з галузі знань 07 «Управління та 

адміністрування» за спеціальністю 073 «Менеджмент» у 

Донецькому національному університеті імені Василя 

Стуса (наказ МОН України № 765 від 02.07.2021 р.) 

 

П.п. 8. Член редакційної колегії наукового журналу 

«Ukrainian journal of food science» з 2019 р. (фахове 

видання, EBSCO; Google Scholar; ROAD; CASSI; FSTA; 

Index Copernicus) http://ukrfoodscience.ho.ua/  

 

П.п. 9. 1. Експерт з акредитації освітніх програм 

(Затверджено Національним агентством із забезпечення 

якості вищої освіти «05» листопада 2019 р.): 

Національний університет харчових технологій (Наказ 

647-Е від 28.03.2023 р.); 

Луцький національний технічний університет (Наказ № 

77-Е від 20.10.2020 р.); 

ПВНЗ «Університет сучасних знань» (Наказ № 242-Е 

від 25.11.2020 р.) 

2. Експерт з оцінювання ефективності діяльності 

закладів вищої освіти в частині провадження ними 

наукової (науково-технічної) діяльності за науковим 

напрямом «Суспільні науки» (наказ МОН України 

№1111 від 07.09.2020 р.): 

Чернівецький національний університет імені Юрія 

Федьковича; 

Національний технічний університет «Харківський 

політехнічний інститут»; 

Національний університет «Львівська політехніка»; 

Державний заклад «Луганський національний 

університет імені Тараса Шевченка»; 

Херсонський національний технічний університет. 

 

П.п. 11. Наукове консультування підприємств:  

Літинське районне споживче товариство «Гастроном» з 

питань удосконалення процесу управління (договір № 

135 від 28.11.2018 р.), термін консультування - 2019-

2021 рр.; 

Приватне підприємство «Вінкабель» з питань 

організації комунікативного менеджменту на 

підприємстві (договір № 58 від 04.10.2017 р.), термін 

консультування - 2018-2020 рр. 

 

http://ukrfoodscience.ho.ua/


П.п. 12. 1. Pecheniuk A., Mushenyk I., Korzh N., 

Mazurkevych I., Oliinuk N. The Relationship between 

Environmental Policy and Foreign Direct Investment. 

Advances in Environmental Law. Chapter 17. 2024. Рр. 

505-532. URL: 

https://grassrootsinstitute.ca/books/enrl1/enrl-book1-

chapter17.pdf (закордонне видання) (особистий внесок - 

5 с.) 

2. Корж Н.В., Іванченко Г.В. Зміст справедливої 

кадрової оцінки. Traektoriâ Nauki. 2023. Vol. 9. № 4. Pр. 

8001-8005. URL: 

https://pathofscience.org/index.php/ps/article/view/2500 2 

(особистий внесок - 2 с.)  

3. Корж Н.В. Формування копінг-ресурсу менеджера в 

умовах організаційного стресу. Соціально-політичні, 

економічні та гуманітарні виміри європейської 

інтеграції України: зб. наук. пр. Х Міжнар. наук.-практ. 

конф. (м. Вінниця, 06-07 жовтня 2022 р.). Вінниця : РВВ 

ВТЕІ ДТЕУ, 2022. Ч. І. С.164-170.  

4. Korzh N., Bondarchuk L. Роль управлінського 

потенціалу в трансформаційних процесах підприємства. 

Scientific Letters of Michal Baludаnsky. Vol. 10. No. 

1/2022. С. 57-59. (зарубіжне видання) (особистий внесок 

- 2 с.) 

5. Korzh N. Recruiting 4.0: transformation in conditions of 

digitization and generational change. Modern scientific 

strategies of development : collective monograph . Sherman 

Oaks, California : GS Publishing Services, 2022. Рр. 82-

103. URL : 

https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/mono2

022_dev_008.pdf (закордонне видання) 

6. Korzh N.V., Sokolovska V.V., Babchinska O.I. Agile 

philosophy as a mechanism for formation of high-level 

values and change in organization/ Scientific research of the 

XXI century. Vol. 2 : collective monograph / Compiled by 

V. Shpak; Chairman of the Editorial Board S. Tabachnikov. 

Sherman Oaks, California : GS publishing service, 2021. 

Pр. 40-50. URL.: 

https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/моногр

афия%20для%20сайта%20вип.2.pdf (закордонне 

видання) (особистий внесок - 5 с.) 

 

П.п. 14. 1. Керівництво здобувачем вищої освіти Серко 

Н., яка стала переможцем І туру Всеукраїнського 

https://grassrootsinstitute.ca/books/enrl1/enrl-book1-chapter17.pdf
https://grassrootsinstitute.ca/books/enrl1/enrl-book1-chapter17.pdf
https://pathofscience.org/index.php/ps/article/view/2500%202%20(особистий%20внесок%20–%202%20с.)%203
https://pathofscience.org/index.php/ps/article/view/2500%202%20(особистий%20внесок%20–%202%20с.)%203
https://pathofscience.org/index.php/ps/article/view/2500%202%20(особистий%20внесок%20–%202%20с.)%203
https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/mono2022_dev_008.pdf
https://www.eo.kiev.ua/resources/arhivMonographs/mono2022_dev_008.pdf


конкурсу студентських наукових робіт зі спеціальності 

073 «Менеджмент». 

2. Керівництвом здобувачем вищої освіти Бухтояровим 

Е., який отримав І місце у Міжнародному конкурсі 

студентських наукових робіт за окремими 

спеціальностями на базі Кременчуцького національного 

університету ім. Михайла Остроградського, 2021 р. 

(м. Кропивницький). 

 

  



1 2 3 4 5 6 7 

Лук’янець 

Алла 

Вікторівна 

Старший 

викладач 

(начальник 

відділу реклами 

та зв’язків з 

громадськістю) 

Київський 

національний 

університет 

культури і 

мистецтв (2009р., 

спеціальність - 

«Менеджмент 

організацій», 

кваліфікація - 

магістр з 

менеджменту 

організацій, 

менеджер 

міжнародного 

туризму) 

  Volkuniversitetet, 

certificate, training 

«Biochar: A 

Sustainable Resource 

of the Future», 

Erasmus+ project 

«B4C – Biochar for 

the Circular Carbon 

Economy», 06 June 

2025 r. (8 hours);  

 

ДТЕУ, сертифікат 

№ 28/4, Освітній 

модуль 

«Адвокатування 

європейських 

практик конкуренції 

в межах» програми 

Еразмус+ Жан 

Моне, 10-14 липня 

2023 р. (1,3 

кредити); 

 

DIRUT за 

підтримки 

Програми Еразмус + 

Європейського 

Союзу, напрям Жан 

Моне, сертифікат, 

онлайн семінар-

тренінг 

«Європейські 

практики 

диверсифікації 

сільського туризму 

та засадах 

збалансованості та 

креативності», 26 

травня 2023 р. (12 

год); 

 

Онлайн платформа 

ВУМ, сертифікат № 

П.п. 1. 1. Вівсюк І.О., Терещук О.С., Лук’янець А.В. 

Основні складові гостинності у готельно-ресторанній 

сфері. Проблеми сучасних трансформацій. Серія: 

економіка та управління. 2024. №16. (фахове видання) 

(особистий внесок - 1,5 с.) 

2. Postova V., Mazurkevych I., Riabenka M., Lukianets A., 

Krupitsa I. Development of Information Systems and 

Technologies in the Field of Hotels and Tourism. India. 

Economic Affairs. Vol. 69. February 2024. (Special Issue). 

Рp. 355-361. DOI: 10.46852/0424-2513.1.2024.37. URL:  

https://ndpublisher.in/admin/issues/EAv69n1z11.pdf 

(Scopus, Crossref) (особистйи внесок - 1,2 с.) 

3. Рябенька М.О., Лук’янець А.В. Формування бренду 

закладів індустрії гостинності. Економіка та 

суспільство. 2023. № 55. URL : 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vi

ew/2842/2766 (фахове видання) (особистий внесок - 3 с.) 

4. Лук’янець А.В. Підготовка туристичних кадрів. 

Економіка та суспільство. 2021. № 25. URL: 

https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/vi

ew/259 (фахове видання) 

5. Mazurkevych I., Riabenka M., Postova V., Lukianets A. 

Theoretical and methodological aspects of strategic 

marketing at tourist business enterprises. Vidyabharati 

International Interdisciplinary Research Journal. Special 

Issue on Recent Research Trends in Management, Science 

and Technology (August 2021). Рр. 626-634. (Web of 

Science) (особистий внесок - 2 с.) 

6. Лук’янець А.В., Луценко О.І. Застосування 

графічного дизайну у цифровому маркетингу 

туристичного бізнесу. Таврійський науковий вісник. 

Серія: Економіка. Вип. 10. 2021. С. 57-63. (фахове 

видання) (особистий внесок - 3 с.) 

 

П.п. 4. 1. Лук’янець А.В. Безпека туризму : робоча 

програма,ОС «бакалавр», галузь знань 24 «Сфера 

обслуговування», спеціальність 242 «Туризм і 

рекреація», освітня програма «Туризм і рекреація». 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2025. 20 с.  

2. Лук’янець А.В. Безпека туризму : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, ОС «бакалавр», 

галузь знань 24 «Сфера обслуговування», спеціальність 

242 «Туризм і рекреація», освітня програма «Туризм і 

https://ndpublisher.in/admin/issues/EAv69n1z11.pdf
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2842/2766
https://economyandsociety.in.ua/index.php/journal/article/view/2842/2766
http://ip-science.thomsonreuters.com/cgi-bin/jrnlst/jlresults.cgi?PC=MASTER&ISSN=2306-4994
http://ip-science.thomsonreuters.com/cgi-bin/jrnlst/jlresults.cgi?PC=MASTER&ISSN=2306-4994


084194, курс 

«Академічна 

доброчесність в 

університеті», 15 

грудня 2022 р. (0,1 

кредита); 

  

Reikarz Hotel 

School, сертифікат 

TQOJAG-CE000400, 

тема: «Level UP 

разом з Reikartz», 31 

жовтня 2021 р. (1 

кредит); 

 

Національний 

університет водного 

господарства та 

природокористуван

ня, свідоцтво № 

018-2931/21, тема: 

«Підвищення 

кваліфікації за 

галуззю знань 24 

«Сфера 

обслуговування», 

спеціальністю 242 

«Туризм», 

навчальними 

дисциплінами 

«Культурно-

пізнавальний 

туризм», 

«Спеціалізований 

туризм», 

«Музеєзнавство та 

музейно-виставкова 

справа»», 01 квітня 

2021 р. (26 

кредитів); 

 

ТОВ «Санаторно-

туристичне 

підприємство 

рекреація». Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2025. 28 с. 

3. Лук’янець А.В. Організація анімаційних послуг в 

індустрії гостинності : методичні рекомендації до 

самостійної роботи, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2024. 17 с. 

4. Лук’янець А.В. Винний та гастрономічний туризм : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, усі 

галузі знаь та усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. 28 с. 

5. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Організація анімаційних 

послуг в індустрії гостинності: робоча програма, усі 

галузі знань та усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2024. 23 с. (особистий внесок - 11,5 с.) 

6. Лук’янець А.В. Event технології у сфері гостинності : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, усі 

галузі знаь та усі спеціальності. Вінниця: РВВ ВТЕІ 

ДТЕУ, 2023. 19 с.  

7. Лук’янець А.В. Велнес туризм : методичні 

рекомендації до самостійної роботи, усі галузі знаь та 

усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2023. 19 

с. 

8. Чорна Н.М., Лук’янець А.В. Event технології у сфері 

гостинності : робоча програма, усі галузі знаь та усі 

спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2022. 29 с. 

(особистий внесок - 20 с.) 

9. Лук’янець А.В. Культурно-пізнавальний туризм : 

завдання до практичних занять, усі галузі знань та усі 

спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ КНТЕУ, 2021. 24 с. 

10. Лук’янець А.В. Культурно-пізнавальний туризм : 

методичні рекомендації до самостійної роботи, усі 

галузі знань та усі спеціальності. Вінниця : РВВ ВТЕІ 

КНТЕУ, 2021. 24 с. 

 

П.п. 12. 1. Лук’янець А.В. Надзвичайні ситуації 

природного характеру та їх вплив на туристичну 

привабливість регіонів. Соціально-політичні, 

економічні та гуманітарні виміри європейської 

інтеграції України : зб. наук. пр. ХІІІ Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Вінниця - Луцьк, 14-16 травня 2025 р.). 

Вінниця : РВВ ВТЕІ ДТЕУ, 2025. Ч. 2. С. 192-196. 

2. Лук’янець А.В. Вплив цифрових технологій на 

розвиток туристичної сфери: тренди та песпективи. 

Географія, туризм, гостинність і природокористування – 

2025 : зб. наук. пр. Всеукр. студ. наук.-практ. Інтернет-



»Свіжий вітер«, 

довідка № 3, тема: 

«Культурно-

пізнавальний 

туризм», 01 жовтня 

2020 р. (4 кредити) 

конф. (м. Рівне, 10-11 квітня 2025 р.). Рівне : НУВГП, 

2025. С. 125-128.  

3. Лук’янець А.В. Використання локальної кухні в 

закладах ресторанного господарства України. Індустрія 

гостинності: стан, тенденції та тренди розвитку : зб. 

наук. пр. ІІ Всеукр. наук.-практ. Інтернет-конф. (м. 

Вінниця, 17 жовтня 2024 р.). Вінниця : ВРР ВТЕІ ДТЕУ, 

2024. Ч. 1. С. 141-148.  

4. Лук’янець А.В. Інноваційна діяльність на 

туристичному підприємстві. Соціально-політичні, 

економічні та гуманітарні виміри європейської 

інтеграції України : зб. наук. пр. ХІІ Міжнар. наук.-

практ. конф. (м. Вінниця-Чернівці, 15-17 травня 2024 

р.). Вінниця : ВРР ВТЕІ ДТЕУ, 2024. Ч. 2. С. 168-173.  

5. Вівсюк І.О., Лук’янець А.В. Організація заходів 

безпеки в індустрії гостинності. Scientific World Journal. 

May 2024. Issue 25. Part 3. С. 125–132.  

DOI: https://doi.org/10.30888/2663-5712.2024-25-00-029 

(закордонне видання) (особистий внесок - 3,5 с.) 

6. Лук’янець А.В. Вплив війни на організацію та 

проведення івентів в період війни. Індустрія 

гостинності: стан, тенденції розвитку та перспективи 

галузі в умовах євроінтеграційних та військових 

викликів : зб. наук. пр. ІІ Міжнар. наук.-практ. форуму. 

(м. Львів, 17-19 квітня 2024 р.). Львів : Камула, 2024. С. 

372-376. 

7. Лук’янець А.В. Ефективне функціонування 

туристичної сфери як елемент розвитку економіки. 

Інноваційні тенології маркетингу і менеджменту в 

умовах трансформаційних змін : зб. наук. пр. ІІ Міжнар. 

наук.-практ. конф. (м. Хмельницький, 28-29 лютого 

2024 р.). Хмельницький, 2024. С. 149-151. 

8. Лук՚янець А.В. Особливості просування та реалізації 

туристичного продукту. Індустрія гостинності: стан, 

тенденції та тренди розвитку: зб. наук. пр. Всеукр. 

наук.-практ. Інтернет-конф. (м. Вінниця, 19 жовтня 2023 
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